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Konu : Teklife Davet

Universitemiz Turhal Yerleskesi 2025 yili 6grenci ve personeli igin malzeme dahil yemek hazirlama,

pisirme, servis ve sonrasi temizlik hizmeti alimi isi, 4734 Sayili Kamu ihale Kanununun 22 Nci Maddesinin (d)
Fikrasi Uyarinca Dogrudan Temin Usuli ile yapilacaktir.

iigilendiginiz takdirde K.D.V. hari¢ fiyat teklifinizi Saglk Kiltir ve Spor Daire Baskanhgina ulasacak
sekilde gbéndermenizi rica ederim.

Birol DUYUM
Sube Muduri

Son Basvuru Tarih ve Saati : 27M12/2024 - 11:00
. . . Tashgiftlik Kamplsu Rektérlik Binasi Saglk Kdltur ve Spor Daire Bagkanhgi
Texklif Bagvuru Yeri zemin kat 07 nolu satin alma birosu /TOKAT
Teslimat Yeri Tashgiftlik Kampuisu, Saghk Kiltir ve Spor Daire Baskanligi
Teklif Ttirl + lsin Tamami
IHTIYAG LISTESI
KDV ;
‘L o ; KDV HARIC
S.N. MAL/ISIN ADI,CINSI VE ACIKLAMA MIKTARI HARIG TOPLAM
OZELLIGI BIRIM FiYAT
FiYAT
. . Malzeme dahil yemek hazirlama,
01 Yemek Hizmeti Alimi pisirme, servis ve sonrasi temizlik | 4 350 Adet
Isi. hizmetini kapsamaktadir.
KDV HARIG TOPLAM
Yukarida cinsi, 6zelligi ve miktari yazili mal/malzeme/isi tamami KDV hari¢ (Rakamla).......... WTh KR

(YazZIil@). e TL KR karslllglnda yapmayl taahhut ederim.

KDV.Orani %

FIRMA KASE
imza

Ek:Teknik Sarthame (28 sayfa)

NOT :
1-)Talep Edilen hizmet/malzeme/mallara iligkin 6deme, Maliye Bakanldi'nin ddenekleri serbest birakma oran ve ilkeleri
dogdrultusunda hizmet alimi tamamlaninca yapilacaktir.

2-) Teklifler kapali zarf igerisinde elden teslim edilebilir veya posta, kargo yoluyla da gonderilebilir.

3-)Zarfin yapistirma yerlerinin firma tarafindan imza ve kaselenmesine 6zen gdsterilmesi gerekmektedir.

4-)Teklif isteme yazimizda mal/malzemelis verilecek TOPLAM FIYAT (izerinden degerlendirmeye alinacaktir.

5-)llgili Mevzuat uyarinca Isteklinin yasakli olup olmadiginin égrenilebilmesi icin (Vergi/T.C No-Unvani-Tir(i(A.S ,LTD gibi)-

Adres-Telefon—Faxs-Ticaret/Esnaf odasi adi -Ticaret/Esnaf odasi sicil no-varsa eposta Adresi) bildirmekle Istekliler
yukimludar.

6-)Yklenici ile KDV harig toplam bedel (izerinden s6zlesme yapilacaktir.

7-)Sézlesme bedeli Uzerinden hesaplanan %0,948 (binde dokuz virgil kirksekiz ) s6zlesme damga vergisi yiklenici
tarafindan Universitemiz Strateji Gelistirme Daire Bagkanligi Veznesine yatirilacaktir.

8-)Isteklinin teklifle birlikte teknik sartnameyi kaseleyip imzalamasi ve teklif ekinde sunmasi gerekmektedir.

Tashgiftlik Kampiisi/ TOKAT Telefon: 0 356 252 11 46 Faks: 0 356 252 12 26 e-posta: skultur @gop.edu.tr. Elektronik ag: www.gop.edu.tr



http://www.gop.edu.tr/
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TURHAL YERLESKESINE DOGRUDAN TEMIN iLE
YEMEK HiZMETIi ALIMI TEKNiK SARTNAMESI

Madde 1- Tanimlar
Idare : Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1

Akademik Birim : Turhal Meslek Yiiksekokulu
Yiiklenici : Yemek ihalesi iizerine kalmis ve idare ile sdzlesme imzalamis olan istekliyi ifade eder.
Kontrol Teskilat1 : Isin, sozlesme ve eklerine uygun olarak vyiiriitiiliip yiiriitiilmedigini denetlemek igin

Akademik birimler tarafindan gorevlendirilen komisyonu ifade eder.

Madde 2- isin Konusu
Universitemiz Turhal Yerleskesinde bulunan 6grenci ile personele 4 gesit 1.350 adet yemeginin
malzeme dahil, hazirlama, pisirme, dagitim ve sonrasi temizlik hizmetleri alimi.

Madde 3- isin yapilma yeri
Yiiklenici yemek iiretimini kendi mutfaginda yapacak olup, Yerleskede bulunan yemekhaneye tasiyarak
servis edecektir.

Madde 4- isin Siiresi
Ise baslama tarihi 01.01.2025, isi bitirme tarihi 1.350 adet yemek bitince sona erecektir.

Madde 5- Yemegin Servisi

5.1. Pisirilen yemeklerin (benmarilerde) 1s1 muhafazasi korunarak servis yapilacaktir. Yemegin kalitesinde
bozulma goriildiigli takdirde servise sunulmasi engellenecektir. Boyle bir durumda yiiklenici servise ¢ikmasi
uygun olmayan yemegin yerine piyasadan kontrol teskilatinin istedigi yemegi saglayip, zamaninda servise
sunmakla yiikiimliidiir.

5.2. Yemekhanede kullanilacak kaplar paslanmaz ¢elik olacaktir.

5.3. Yiiklenici, personele porselen tabakla servis yapacaktir.

5.4. Yiiklenici yemek masalarinda biberlik, kiirdanhik (kiirdanlar ambalajli olacak) ve kagit pegete
bulunduracaktir. Saglik Bakanligiin yayinlamis oldugu genelge uyarinca masalarda tuzluk bulundurulmayacak,
dileyenlerin tuz almasi i¢in yemek servisi bankolarinda, 0,5-1 gr’lik kagit posetler halinde bulundurulacaktir.
5.5. Yemekhanedeki servis saatleri kontrol teskilati tarafindan belirlenecek olup, yiiklenici bu saatler arasinda
yemek verecektir.

5.6. Yemekler tiiketildikleri giin tiretilecektir. Artan yemekler hi¢bir sekilde ertesi giin servise sunulmayacaktir.

Madde 6- Isin Temizligi

6.1. Temizlik malzemeleri yiiklenici tarafindan temin edilecektir. Temizlik malzemeleri saglik, hijyen
kurallarma ve ilgili TSE standartlari, kanun, tiiziik ve yonetmeliklere uygun 6zellikte olacaktir.

6.2. Servis yapilan kaplar ile diger malzemeler yiiklenici tarafindan toplanip, temizligi yapilarak, tekrar servise
hazir halde bulundurulacaktir.

6.3. Yiiklenici yemekhane ve diger kullandigi alanlarin temizligini yapacaktir.

Madde 7- Yiiklenicinin Diger Yiikiimliiliikleri

7.1. Yiiklenici yemekhanede yapilacak her tiirlii sanat ve kiiltiirel faaliyetleri i¢in akademik birime yardimci
olacaktir. Akademik birim 6zel giin ve haftalarda (mezuniyet toreni, agilis toreni, nevruz bayrami vs.) yemek
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servisi yapilmasini isterse bu yiikiimliiliik yiiklenici tarafindan yerine getirilecektir. Bunun i¢in yiiklenici ayrica
farkli iicret talep edemez.

7.2. Yiiklenici yemek hizmeti isinde para karsiligi yemek satamaz.

7.3. Yiiklenici yemekhanede yapmak istedigi tadilat konusunda Akademik birime teklifte bulunmak, teklifi
kabul gordiigii takdirde uygulamaya gececektir. Taahhiidiin sona ermesinden sonra, yiiklenici yaptigi tadilat
konusunda herhangi bir hak talebinde bulunamayacaktir. Yiiklenici yapmis oldugu tadilat nedeniyle taginmaz
malzemeleri sdzlesme siiresinin bitiminden sonra talep etmeyecektir.

7.4. Yikleniciye demirbag malzemeleri, Akademik birim tarafindan tutanak karsiliginda teslim edilecek, is
bitiminde eksiksiz ve tam olarak geri alinacaktir. Demirbas malzemelerinde meydana gelebilecek arizalar,
kirilmalar ve kaybolmalar yiiklenici tarafindan karsilanacaktir.

7.5. Yiiklenici yemek hizmetinde kullandig: tiim arag, gereg, makine (Asansor, bulasik makinesi vb.), ocak, sihhi
tesisatin onarimi ve periyodik bakimlarini yaptiracaktir.

7.6. Yiiklenici yemekhanede kontrol teskilati ile muhatap olacak bir yetkilisini siirekli olarak bulunduracaktir.
7.7. Yiiklenici serviste ¢alisan personelin giyecegi kiyafeti temin edecek ve personel gorevi esnasinda bu kiyafeti
giyecektir. Tim mutfak personeli beyaz mutfak kiyafeti, beyaz bone, eldiven ve maske kullanacaktir. Yemek
servisi yapan personel bone, eldiven, maske ve kolluk giyecektir. Kilik kiyafet ve hizmetin sunumu, saglik
kosullarina uygun, hijyenik ve temiz olacaktir.

7.8. Yiiklenici herhangi bir grev yada isi durdurma veya birakma durumunda hizmeti aksatmayacak ve bununla
ilgili tedbirleri alacaktir.

7.9. Yiiklenici ¢alistirdig1 personelin Akademik birime gelis ve gidisini kendisi karsilanacaktir.

7.10. Yiiklenici ise baslayan personele “Hijyen Egitimi Yonetmeligi” hiiklimlerine uygun olarak egitimler
verecektir.

7.11. Yiiklenici 4857 sayili is kanunu ile 6331 sayili is sagligi ve giivenligi kanunu hiikiimlerine gore isgilerine
gerekli egitimleri verecektir. Her tiirlii saglik tedbirlerini alacak ve tehlikeli sartlarda caligmalarma izin
vermeyecektir.

7.12. 4857 sayil is kanunu ile 5510 sayil1 sosyal sigortalar ve genel saglik sigortasi kanunlarina gore; her tiirlii
is¢i alinmasi, is¢i ¢ikartilmasi, is¢i iicretlerinin 6denmesi, is¢gilere ait ihbar ile kidem tazminatinin 6denmesi ve
yargi organlarinca is¢i lehine verilecek tiim hak ile tazminatlardan dolay1 dogan sorumluluk yiikleniciye aittir.
7.13. Yiiklenici higbir ikaz ve ihtara gerek kalmaksizin liizumlu emniyet tedbirlerini almak ve kazalardan
korunma usul ve garelerini personeline 6gretmekle yiikiimliidiir. Bu itibarla taahhiidiin ifasina ihmal, tedbirsizlik
ve dikkatsizlik ile ehliyetsiz isciler kullanmaktan veya herhangi bir sebeple dogabilecek yangin ve kazalardan
yiklenici sorumlu olacaktir.

7.14. Yiiklenici tarafindan, giinliik ¢ikarilan yemeklerin timiinden ayr1 ayri steril kaplara sahit yemek ornekleri
alinacak ve 72 saat uygun kosullarda saklayacaktir. Kontrol teskilatinin talebi iizerine, yiiklenici tarafindan sahit
yemek Orneklerinden, depoda bulunan gida maddelerinden ve giinliik servise sunulan yemeklerden yetkili devlet
kurumlarina “fiziksel, kimyasal, toksikolojik, mikrobiyolojik v.b.” analizlerini yaptiracak ve sonug
raporlarinin birer niishasini kontrol teskilatina teslim edecektir. Yapilan analiz masraflar yiiklenici tarafindan
karsilanacaktir.

7.15. Yiklenici galistiracagi personelinin saglik raporu igin akciger grafisi, hepatit markerlar1 (Hbs Ag, Anti
Hbs vs, veya total 1gG) ve HIV tetkikleri, bogaz kiiltiirii, gaita kiiltiirii, gaitada parazit testleri ise baglamadan
once yaptirmak ve sonuglarin tamamini kontrol teskilatina teslim edecektir. Yiiklenici calistirdig1 personelin 3
ayda bir portor (bogaz kiiltiir, gaitada parazit vb) muayenesi yaptirmak, yilda 1 kez hepatit markerlar ve akciger
grafisi kontroliinli yaptirmak zorundadir. Yiklenici ilgili sonuglari rapor halinde kontrol teskilatina teslim
edecektir.

7.16. Yiiklenici tifo, paratifo, amipli, basili dizanteri ile diger enfeksiyon hastaliklarina ve cilt hastaliklarina
yakalanan veya bunlarin tastyicisi olan personeli ¢aligtiramaz.

7.17. Yiiklenici ayda bir yemekhane ve diger kullandigi alanlarin, her tiirlii bocek ile haseratlardan arindirilmasi
igin yiirlrliikteki ilgili mevzuatlara gore ilaglama yapacaktir.

7.18 Yiiklenici yemekhane ¢ikiglarindaki rogarlar1 3 ayda bir ve tikanma oldugunda temizlettirecektir.

7.19. Yiiklenici yemek hizmeti ile ilgili, yiiriirliikteki biitiin mevzuat hiikiimlerine uymak zorundadir.
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7.20. Hizmet Alimi iginde kullanilan elektrik, su ve dogal gaz giderleri Akademik birimce belirlenen siireler
icinde yiiklenici tarafindan ddenecektir. Bu giderlerin 6denmesi i¢in ilgili sayaclarin ayrilmasi miimkiin degil
ise giderleri yiiklenici tarafindan karsilanmak {izere siizme saya¢ takilacaktir. Vadesinde 6denmeyen fatura
bedellerine, 3095 sayili Kanuni Faiz ve Temerriit Faizine Iliskin Kanun ve T.C. Merkez Bankasi tarafindan
yayinlanan “Reeskont ve Avans Islemlerinde Uygulanacak Faiz Oranlarmin Tespiti Hakkinda Teblig’e gore
Ticari Islerdeki Temerriit Faiz Orani uygulanacaktir.

Madde 8- Yemek Gruplarn
8.1. Yiiklenici asagida yazili yemek gruplarindan her 6giinde 1. Gruptan 1 adet yemek, 2. Gruptan 1 adet yemek,
3. Gruptan 1 adet yemek ve 4. Gruptan 1 adet yemek olmak iizere toplam 4 ¢esit yemek verecektir.
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YEMEK GRUPLARI

GRUP
ADI

YEMEK GRUBU

YEMEK CESITLERI

HAFTADA
VERME
SIKLIGI

1

Corbalar

Corba ¢esitleri

5 defa

Et/Tavuk/Balik/Zeytinyagli/
Kizartma yemekleri

Et/Tavuk haglama

Et/Tavuk doner

Kofteler

Kebaplar

Et/Tavuk sebze yemekleri

Etli dolmalar ve sarmalar

Et/Tavuk baklagiller

Tavuk pane

Tavuk snitzel

Tavuk sote

Tavuk but

Ciger

Balik

Kizartma cesitleri

Zeytinyagl cesitleri

5 defa

Pilav/Makarna/Borek
yemekleri

Pilav cesitleri

Makarna gesitleri

Borek cesitleri

5 defa

Tatli/Cacik/Salata/Piyaz/
Hosaf/Tursu/Garnitiir/Meyve
gesitleri

Baklava

Tulumba

Kaday1if

Revani

Seker pare

Asure

Un helvasi

[rmik helvasi

Tahin helvasi

Kabak tatlis1

Cacik

Salata gesitleri

Piyaz gesitleri

Garnitiir ¢esitleri

Hosaf cesitleri

Tursu

Meyve ¢esitleri

Yogurt

Ayran

5 defa

8.2. Yiiklenici istedigi takdirde 2. Grup ve 4. Grup yemekten se¢meli olarak, kontrol teskilati onay1 ile 2 gesit
yemek cikartabilir.

8.3. Yiiklenici sartnamede yazili olmayan 1., 2., 3. ve 4. Grup yemeklerden baska bir yemek yapmak isterse
kontrol teskilatinin onayini almak zorundadir.

8.4. Yiiklenici Universitemiz Saglhk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi web sitesinde ilan edilen aylik yemek
meniisiine gore yemek cikaracaktir.
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1. HAFTA ORNEK YEMEK MENUSU

4. GRUP YEMEK

GUNLER 1. GRUP YEMEK | 2. GRUP YEMEK | 3. GRUP YEMEK
. K Mercimek
PAZARTESI frmzL viereme Etli Kuru Fasulye Piring Pilavi Karigik Tursu
Corbasi
SALI Sehriye Corbasi Tavuk Haslama Makarna Yogurt
CARSAMBA Ezogelin Corbasi Misket Kofte Manti Meyve
Tavuklu Sehri
PERSEMBE avuklu Sehriye Tavuk Sote Piring Pilavi Tulumba Taths1
Corbast
CUMA Yayla Corbasi Orman Kebabi1 Bulgur Pilavi Salata
2. HAFTA ORNEK YEMEK MENUSU
GUNLER 1. GRUP YEMEK | 2. GRUP YEMEK | 3. GRUP YEMEK | 4. GRUP YEMEK
PAZARTESI Domates Corbasi Firin Tavuk Piring Pilavi Meyve
SALI Sebze Corbasi Ankara Tava Tepsi Boregi Salata
CARSAMBA Tarhana Corbast Etli Nohut Bulgur Pilavi Karigik Tursu
Kremal1 Mant
PERSEMBE emati Vantar Tavuk Doner Piring Pilavi Ayran
Corbasi
CUMA Bacakli Corba Dalyan Kofte Makarna Kadayif Tatlist

Madde 9- Yemekte Kullamilacak Malzemelerin Miktari
Yemeklerde kullanilmasi gereken malzeme miktarlarinda asagidaki listeye uyulacaktir.
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1. GRUP YEMEKLER
KIRMIZI MERCIMEK CORBA SEHRIYE CORBASI
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktan | Birimi
Kir. Mercimek 20 Gr. Sehvrlye 15 Gr.
Bugday Unu 10 Gr. Bugday Unu 5 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr. Sivi Yag S Gr.
Sivi Yag 5 Gr. Salca S Gr.
Limon 0.25 Adt. ]
Tuz ) Gr. EZOGELIN CORBASI
Salca 5 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Salca 5 Gr.
TAVUKLU SEHRIYE CORBASI Kuru Sogan 5 Gr.
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Swv1 Yag 5 Gr.
Sehriye 10 Gr. Tuz 2 Gr.
Bugday Unu 10 Gr. Nane 0.05 Gr.
Limon 0.125 Adt. Bugday Unu 10 Gr.
Salca 3 Gr. Piring 5 Gr.
Kirmizi Biber 0.03 Gr. Kirmizi Mercimek 15 Gr.
Tuz 2 Gr.
Tavuk 10 Gr. YAYLA CORBASI
Sivi Yag 10 Gr. Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Domates(yaz) 10 Gr. Piring 10 Gr.
C. Biber(yaz) 5 Gr. Yumurta 0.125 Adt.
Bugday Unu 10 Gr.
DOMATES CORBASI Sivi Yag > Gr.
Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi Nane 0.03 Gr.
Domates salgasi 5 Gr. Tu% 1.5 Gr.
Un 20 Gr. Yogurt 40 Gr.
Siit 40 Gr.
Kagar peyniri 20 Gr. SEBZE CORBASI
Swvi Yag 5 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Tuz 2 Gr. Kuru Sogan 10 Gr.
Sivi Yag 5 Gr.
Salca 5 Gr.
B Bugday Unu 10 Gr.
Malzeme Cinsi Miktan | Birimi Tuz ) Gr.
Tarhana 15 Gr. Limon 0.166 | Adt.
Sivi Yag 5 Gr. Havug 3 Gr.
Tuz 2 Gr. Pirasa 5 Gr.
Domates 20 Gr. B.Lahana 10 Gr.
BACAKLI CORBA Piring 2 Gr.
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Y. Mercimek 15 Gr KREM. MANTAR CORBASI
Eriste 5 Gr Malzeme Cinsi Miktar | Birimi
Salca 5 Gr Mantar 40 Gr.
B Unu 5 Gr Bugday Unu 10 Gr.
Siv1 Yag 5 Gr Tuz - 2 Gr.
Nane 1 Gr Sivi Yag 5 Gr.
Sirke 0.025 | adt. Sut 20 Gr.
Karabiber 0.01 Gr
Pulbiber 0.01 Gr
YESIL MERCIMEK CORBASI
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Y. Mercimek 15 Gr
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SOGUK CORBA Erigte 5 Gr
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Salga S Gr
Yarma 10 Gr. B.Unu S Gr
Nohut 5 Gr. Sivi Yag 5 Gr
Bugday Unu 10 Gr, Nane 1 Gr
Sivi Yag 5 Gr. Sirke . 0.025 adt.
Yumurta 0.125 | Adt. Karabiber 0.01 Gr
Nane 0.03 Gr. Pulbiber 0.01 Gr
Tuz 1.5 Gr.
Yogurt 40 Gr.
2. GRUP YEMEKLER
ETLI KURU FASULYE TAVUK HASLAMA
Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti 60 Gr. Kemiksiz gdgiis 100-120 | Gr.
Kuru Fasulye 60 Gr. Sivi Yag 5 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr. Limon 0.125 Adt.
Salca 5 Gr. B.Unu 10 Gr.
Sivi Yag 5 Gr. Tuz 2 Gr.
Tuz 2 Gr. Karabiber 0.01 Gr.
Sivri Biber 10 Gr. Havug 10 Gr.
Domates 20 Gr. Bezelye 10 Gr.
MISKET KOFTE TAVUK SOTE
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti Kiyma 80 Gr. Tavuk Eti (Kemiksiz) 125 Gr.
Salca 5 Gr. Kuru Sogan 10 Gr.
Bugday Unu 5 Gr. S.Biber 10 Gr.
Tuz 5 Gr. Domates 30 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr. Sivi Yag 10 Gr.
Yumurta 0.125 Adt. Salca 5 Gr.
Karabiber 0.1 Gr. Tuz 1.5 Gr.
Maydanoz 0.02 Gr. Patates 80 Gr.
Ince bulgur 10 Gr. Maydanoz 0.02 Gr.
Kimyon 0.1 Gr. Sarimsak 1 Gr.
Sivi Yag 5 Gr.
Patates 50 Gr. ORMAN KEBABI
Havug 5 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti 120 Gr.
FIRIN TAVUK Patates _ 30 Gr.
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Kuru Scigan 20 Gr.
Tavuk Eti (spesiyel But) | 150 Gr Swi Yag 10 ar.
- Kekik 0.05 Gr.
Salga 7 Gr.
Tuz 1.5 Gr.
Tuz 2 Gr. Bugday Unu 5 Gr.
Sivi Yag 20 Gr.

— Bezelye 10 Gr.
Bugday Unu 10 Gr. Havug 10 Gr
Patates 80 Gr. ;
S.Biber 10 Gr.

Domates 20 Gr.




Evrak Tarih ve Sayisi: 25.12.2024-E.513871

ANKARA TAVA ETLi NOHUT
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktar | Birimi
Dana Eti 120 Gr. Dana Eti 60 Gr.
Piring 60 Gr. Nohut 60 Gr.
Sivi Yag 5 Gr. Kuru Sogan 10 Gr.
Tuz 2 Gr. Sal¢a 5 Gr.
Domates 10 Gr. Sivi Yag 5 Gr.
Cal. Biber 5 Gr. Tuz 2 Gr.
Dereotu 0.02 Adt. Sivri Biber 10 Gr.
Kuru Sogan 5 Gr. Domates 20 Gr.
DALYAN KOFTE TAVUK DONER
Malzeme Cinsi Miktan | Birimi Malzeme Cinsi Miktan1 | Birimi
Dana Eti Kiyma 100 Gr. Tavuk Eti (Gogiis) 125 Gr.
Ekmek i¢i 10 Gr. S.Biber 10 Gr.
Havug 5 Gr. Domates 20 Gr.
Bezelye 5 Gr. Piring 40 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr. Sivi Yag 10 Gr.
Salga 5 Gr. Tuz 1.5 Gr.
Sivi Yag 10 Gr. Yogurt 15 Gr.
Tuz 1.5 Gr. Kir.Biber 0.01 Gr.
Kimyon 0.1 Gr. Kekik 0.01 Gr.
Karabiber 0.1 Gr.
Yumurta 0.125 Adt. ET HASLAMA
Maydanoz 0.02 Adt. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
B.unu 5 Gr. Dana Eti (Kemiksiz) 150 Gr.
Patates 100 Gr.
COBAN KAVURMA Havug 20 ar.
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Bugday Unu 10 Gr.
; — Yumurta 0.125 Adt.
Dana Eti (Kemiksiz) 120 Gr. -
Sarimsak 0.2 Gr. Limon 0.25 Adt.
S.Biber 10 Gr. Maydanvoz 0.02 Gr.
= Sivi Yag 5 Gr.
Kuru Sogan 15 Gr.
~ Tuz 1.5 Gr.
Siv1 Yag 10 Gr. Yogurt 15 Gr
Domates 30 Gr. -
Tuz 1.5 Gr.
Kekik 0.02 Gr.
ROSTO ET
_ Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
ETLI BEZELYE Dana Eti (Kemiksiz) 150 Gr.
Malzeme Cinsi Miktan | Birimi Patates 100 Gr.
Bezelye (fresh) 200 Gr. Salca 100 Gr.
Kuru Sogan 15 Gr. B.unu 100 Gr.
S.biber(yaz) 5 Gr. Sivi Yag 100 Gr.
Domates(yaz) 50 Gr. Kekik 100 Gr.
Salca 5 Gr. Karabiber 100 Gr.
Sivi Yag 5 Gr. Tuz 100 Gr.
Tuz 2 Gr. Siit 100 Gr.
Dana Eti 60 Gr.
Patates 10 Gr.
Havug(kis) 20 Gr.
B. Unu 5 Gr.
Karabiber 0.02
Pul Biber 0.02
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SEBZELi GUVEC
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti 120 Gr.
Patates 20 Gr.
Patlican 30 Gr.
Domates 30 Gr.
S.Biber 10 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr.
Sarimsak 0.2 Gr.
Salga 5 Gr.
Sivi Yag 30 Gr.
Tuz 1.5 Gr.
Bugday unu 10 Gr.
SEBZELI KEBAP
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti 120 Gr.
Carliston 10 Gr.
Patlican 50 Gr.
Kuru sogan 20 Gr.
patates 20 Gr.
Havug 20 Gr.
Sivi Yag 40 Gr.
Salga 5 Gr.
Tuz 2 Gr.
PATLICAN KARNIYARIK
Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Patlican 200 Gr.
Dana Eti 60 Gr.
Domates 30 Gr.
Kuru Sogan 15 Gr.
Sivi Yag 20 Gr.
S.Biber 15 Gr.
Tuz 1.5 Gr.
Salga 5 Gr.
Maydanoz 0.05 Adt.
Sarimsak 1 Gr.
Karabiber 0.02 Gr.
MEVSIM TURLU
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti 60 Gr.
Patates 20 Gr.
Kuru Sogan 20 Gr.
Sivi Yag 5 Gr.
Tuz 2 Gr.
Fasulye 30 Gr.
Kabak 30 Gr.
Patlican 40 Gr.
Domates 30 Gr.
S.Biber 20 Gr.
Salga 5 Gr.
Sarimsak 1 Gr.
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KIYMALI ISPANAK

Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Dana Eti 60 Gr.
Ispanak 200 Gr.
Kuru Sogan 15 Gr.
Sal¢a 5 Gr.
Yogurt 100 Gr.
Sivi Yag 10 Gr.
Piring 5 Gr.
Tuz 2 Gr.
Havug 5 Gr.

PATATES OTURTMA

Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti 60 Gr.
Patates 200 Gr.
Sal¢a 5 Gr.
Sivi Yag 30 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr.
Tuz 2 Gr.
Maydanoz 0.01 Adt.
Kir.Biber 0.01 Gr.
Domates 20 Gr
Biber 10 Gr.
Karabiber 0.01 Gr.

BAHCIVAN KEBAP

Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Dana Eti 120 Gr.
Patates 20 Gr.
T.Kabak 30 Gr.
Fasulye (fresh) 30 Gr.
Karabiber 0.05 Gr.
Maydanoz 0.02 Adt
Tuz 2 Gr.
Domates 20 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr.
Patlican 50 Gr.
Sivi Yag 30 Gr.
Salca 5 Gr.
Sarimsak 0.03 Gr.
Sivri biber 10 Gr.

ET SOTE

Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Dana Eti (Kemiksiz) 120 Gr.
Kuru Sogan 15 Gr.
Sivi Yag 10 Gr.
S.Biber 15 Gr.
Domates 30 Gr.
Salca 2 Gr.
Maydanoz 0.02 Adt.
Karabiber 0.02 Gr.
Pul Biber 0.02 Gr.
Tuz 2 Gr.
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CIFTLIK KEBAP TAS KEBABI
Malzeme Cinsi Miktan | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti 120 Gr. Dana Eti 120 Gr.
Patates 20 Gr. Kuru Sogan 20 Gr.
Havug 20 Gr. Salca 5 Gr.
Bezelye 10 Gr. Sivi Yag 20 Gr.
Kuru Sogan 20 Gr. Karabiber 0.05 Gr.
Salca 5 Gr. Tuz 2 Gr.
Sivi Yag 10 Gr. Sivri biber(yaz) 10 Gr.
Tuz 1.5 Gr. Domates(yaz) 20 Gr.
Biber 20 Gr. Sarimsak 0.02 Gr.
Domates 30 Gr. Maydanoz 0.02 Gr.
Maydanoz 0.02 Adt.
KAGIT KEBAP
. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
ETLI TAZE FASULYE Dana Eti 120 Gr.
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Patates 50 Gr.
Fasulye (fresh) 200 Gr. Bezelye(fresh) 10 Gr.
Domates 30 Gr. S Biber 10 Gr.
D.Eti 60 Gr. Domates 20 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr. Tuz 15 Gr.
Salca 2 Gr. Kuru Sogan 10 Gr.
Tuz 1.5 Gr. Sivi Yag 10 Gr.
Sivi Yag S Gr. Kekik 0.05 Gr.
Havug 10 Gr.
ISLIM KEBABI
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi PATLICAN KEBAP
Dana Eti (Kemiksiz) 120 Gr. Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Patlican 200 Gr. Dana Eti Kiyma 120 Gr.
Domates 30 Gr. Patlican 200 Gr.
C.Biber 10 Gr. Kuru Sogan 10 Gr.
Salca 5 Gr. Domates 20 Gr.
Sivi Yag 20 Gr. S.Biber 10 Gr.
Sarimsak 0.2 Gr. Maydanoz 0.02 Adt.
Tuz 2 Gr. Sivi Yag 30 Gr.
Kiirdan 1 Adt. Salca 5 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr. Tuz 1.5 Gr.
Defne Yap. 0.01 Gr. Sarimsak 1 Gr.
. . = TAVUKLU MANTAR SOTE
IZMIR KOFTE Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Tavuk Eti (Gogiis) 125 Gr.
Dana Eti Kiyma 100 Gr. Mantar 40 Gr.
Yumurta 0.125 Adt. Domates 20 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr. S biber 10 Gr.
Kimyon 0.1 Gr. Kuru sogan 10 Gr.
Karabiber 0.1 Gr. Sivi Yag 7 Gr.
Patates 50 Gr. Tuz 15 Gr.
Tuz 1.5 Gr. Salca 3 Gr.
Ekmek ici 10 Gr.
Salca 5 Gr. ——
Maydanoz 0.02 Adt. TAYUI.( SINITZ].ZL P
Sivi Ya 15 Gr. Mal.zem"ev?mm Miktar: | Birimi
Sivri Biber 10 Gr. Ta\iuk Eti (GOgiis) 110 Gr.
Domates 20 Gr. Bugday Unu 10 Gr.
Galate Unu 15 Gr.
Sivi Yag 20 Gr.
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ROSTO KOFTE (PURELI

Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Dana Eti Kiyma 100 Gr.
Salca 5 Gr.
Bugday Unu 5 Gr.
Tuz 5 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr.
Yumurta 0.125 Adt.
Karabiber 0.1 Gr.
Maydanoz 0.02 Gr.
Ekmek igi 10 Gr.
Kimyon 0.1 Gr.
Sivi Yag 5 Gr.
Siit 20 Gr.
Patates 100 Gr.
Margarin 10 Gr.
Havug 5 Gr.

COBAN KAVURMA

Malzeme Cinsi Miktan1 | Birimi
Dana Eti (Kemiksiz) 120 Gr.
Sarimsak 0.2 Gr.
S.Biber 10 Gr.
Kuru Sogan 15 Gr.
Sivi Yag 10 Gr.
Domates 30 Gr.
Tuz 1.5 Gr.
Kekik 0.02 Gr.

IZGARA KOFTE

Malzeme Cinsi Miktan | Birimi
Dana Eti Kiyma 100 Gr.
Maydanoz 0.02 Adt.
Kuru Sogan 10 Gr.
Yumurta 0.125 Adt.
Karabiber 0.1 Gr.
Tuz 2 Gr.
Kimyon 0.1 Gr.
Sarimsak 1 Gr.
Ekmek ici 10 Gr.
Siv1 Yag 5 Gr.

I1ZGARA TAVUK

Malzeme Cinsi Miktan | Birimi
Tavuk Eti (kemiksiz) 150 Gr.
Siv1 Yag 5 Gr.
Tuz 2 Gr.
Salga 2 Gr.
Siit 10 Gr.

ETLI BIBER DOLMA

Malzeme Cinsi Miktar:1 | Birimi
Dana Eti 50 Gr.
Dolma biber 120 Gr.
Piring 25 Gr.
Kir Biber 0.02 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr.
Sivi Yag 5 Gr.
Tuz 2 Gr.
Sal¢a 5 Gr.
Domates 20 Gr.
Karabiber 0.02 Gr.

TERBIYELI KOFTE (EKSILi KOFTE)

Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Dana Eti Kiyma 100 Gr.
Bugday Unu 10 Gr.
Piring 15 gar.
Sivi Yag 5 Gr.
Kuru Sogan 10 Gr.
Tuz 1.5 Gr.
Maydanoz 0.02 Adt.
Kimyon 0.03 Gr.
Karabiber 0.03 Gr.
Yumurta 0.125 Adt.
Limon 0.01 Adt.
Patates 50
Havug 10
Yogurt 20

TAVUK SIS

Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Tavuk Eti (G6giis) 125 Gr.
Salga 2 Gr.
Sit(Yogurt) 10 Gr.
Karabiber 0.1 Gr.
Tuz 1.5 Gr.
Sivi Yag 5 Gr.
Kir.Biber 0.001 Gr.

ZYT.YAGLI BARBUNYA PiLAKI

Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Barbunya 50 Gr.
Zeytinyagi 10 Gr.
Havug 10 Gr.
Patates 20 Adt.
Limon 0.25 Adt.
Dereotu 0.02 Gr.
Seker 0.5 Gr.
Tuz 1 Gr.
Yogurt 75 Gr.
Sarimsak 0.3 Gr.
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INEGOL KOFTE HAZIR (PAT.KIZ.) HAMSI
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Patates 100 Gr. Svi Yag 20 Gr.
Sivi Yag 20 Gr. Misir Unu 20 Gr.
Tuz 2 Gr. Tuz 2 Gr.
Ketcap 15 Gr.
ALABALIK
ZYT.YAGLI FASULYE PILAKI Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Alabahlf (200g) 1 Ad.
Kuru Fasulye 50 Gr. Sivi Yaf 20 Gr.
Patates 10 Gr. Misir Unu 20 Gr.
Sarimsak 0.3 Gr. Tuz 2 Gr.
Tuz 2 Gr. =
Havuc 10 Gr. YOGURTLU KARISIK KIZARTMA
Zevtinyas: 7 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
yunyag
Salca 5 Gr. Patgtes 50 Gr.
Maydanoz 0.02 Gr. S.Biber 30 Gr.
T.Kabak 50 Gr.
Patlican 100 Gr.
Sivi Yag 50 Gr.
Yogurt 100 Gr.
Tuz 2 Gr.
3. GRUP YEMEKLER
PIRINC PILAVI MAKARNA
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Piring 60 Gr. Makarna 50 Gr.
Swv1 Yag 10 Gr. Sivi Yag 10 Gr.
Tuz 2 Gr. Tuz 2 Gr.
MANTI BULGUR PIiLAVI
Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Manti (Fresh) 80 Gr. Bulgur 60 Gr.
Sivi Yag 10 Gr. Sivi Yag 5 Gr.
Yogurt 100 Gr. Salca 5 Gr.
Salca 10 Gr. Tuz 2 Gr.
Sumak 2 Gr. Kuru sogan 10 Gr.
Nane 1 Gr.
Sarimsak 0.02 Gr. SALCALI MAKARNA
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
- _ . Makarna 50 Gr.
TEPSI BOREGI (PEYNIRLI) Salca 10 Gr.
Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi Tuz 2 Gr.
Yufka 70 Gr. Sivi Yag 10 Gr.
Sivi Yag 10 Gr. Pul Biber 0.02 Gr.
Yumurta 0.16 Gr. Karabiber 0.02 Gr.
B.Peynir 20 Gr. Sarimsak 1 G
Maydanoz 0.02 Adt. :
Siit 20 Gr. L DT —
Tuz 1 Gr. M?lzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Yogurt 20 Gr. Spagettlv Makarna 50 Gr.
Sivi Yag 10 Gr.
Tuz 2 Gr.
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4. GRUP YEMEKLER
UN HELVASI IRMIiK HELVASI
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi
Un 50 Gr. Irmik 50 Gr.
T.Seker 60 Gr. T.Seker 60 Gr.
Margarin 20 Gr. Margarin 20 Gr.
Ceviz 3 Gr. Ceviz 3 Gr.
Siit 20 ml. Siit 20 ml.
TAHIN HELVASI __ AYVA TATLISI
' Malzeme Cinsi Miktan | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Tahin Helvas1 80 Gr Ayva 200 Gr.
Seker 50 Gr.
KABAK TATLISI Kaymak 15 Gr.
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Bal Kabagi 300 Gr. KESKUL
T.Seker 60 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Ceviz i¢i 5 Gr. Stit 200 Gr.
T.Seker 30 Gr.
SUTLA Yumurta 0.1 Adt.
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Nigasta 5 Gr.
Siit 200 Gr. Findik I¢i 5 Gr.
T.Seker 40 Gr. Vanilya 0.01 Adt.
Piring 10 Gr. _
Nigasta 3.5 Gr. KAKAOLU PUDING
Tar¢in 0.05 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Siit 160 Gr.
Kakaolu Puding 30 Gr.
KEMALPASA TATLISI Hindistan cevizi 0.5 Gr.
Malzeme Cinsi Miktan1 | Birimi
Kemalpasa Tath (Hazir) | 4 Adt. SEKERPARE
T.Seker 70 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Hindistan Cevizi 0.5 Gr. Sekerpare (Hazir) 3 Adt.
Seker 80 gr
Limon 0.01 Adt.
CACIK
Malzeme Cinsi Miktar: | Birimi MEVSIM SALATA (KIS)
Yogurt 150 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Salatalik 50 Gr. Havug 50 Gr.
Dereotu 0.02 Adt. Kir.Lahana 40 Gr.
Zeytinyagi 3 Gr. Zeytinyagi 5 Gr.
Tuz 2 Gr. Limon 0.25 Adt.
ASURE ;uz . 2 Gr.
— - — eytin 5 Gr.
Malzeme Cinsi Miktan | Birimi B Lahana 30 Gr.
Asurelik Bugday 15 Gr.
Nohut 5 Gr. _
K_.Fasulye 5 Gr. MEVSIM SALATA (YAZ)
T.Seker 40 Gr. Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Kuru Uziim 10 Gr. Domates 50 Gr.
K.Kay181 5 QGr. Limon 0.25 Adt.
Findik Ici 5 Gr. Taze Sogan 10 Gr.
K.Incir 10 Gr. Zeytinyag 5 Gr.
Nisasta 5 Gr. Tuz 2 Gr.
Camfistigi 1 Gr.
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COBAN SALATA REVANI
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Domates 100 Gr. Trmik 20 Gr.
Salatalik 50 Gr. Bugday Unu 20 Gr.
S.Biber 20 Gr. Yumurta 0.5 Adt.
Taze Sogan 10 Gr. Kah.Margarin 5 Gr.
Maydanoz 0.02 Adt. T.Seker 75 Gr.
Zeytin > Gr. Limon 0.01 Adt.
Zeytinyag S Gr. Vanilya 0.01 Adt.
Limon 025 |Adt H. Cevizi 0.5 Gr.
Tuz 1 Gr.
KURU UZUM HOSAFI KURU KAYISI HOSAFI
Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Kuru Uziim 30 Gr. Kuru Kayisi 30 Gr.
T.Seker 40 Gr. T.Seker 40 Gr.
HAZIR TATLILAR HAZIR SUT URUNLERI
Malzeme Cinsi Miktani | Birimi Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Baklava (cevizli/fistikli) 100 Gr. Yogurt 200 Gr.
Kadayif (cevizli/fistikli) 100 Gr. Ayran 200 ml.
Tulumba 100 Gr.
TURSU
. M.EYVELFR . . Malzeme Cinsi Miktar1 | Birimi
Malzeme Cinsi Miktar1 Birimi Karsik T 150 G
arisik Tursu .
Elma 150 Gr. Kornison Tursu 150 Gr.
Armut 150 Gr.
Seftali 150 Gr.
Nektari 150 Gr.
Taze kayisi 150 Gr.
Cilek 150 Gr.
Kiraz 150 Gr.
Vigne 150 Gr.
Can erik 150 Gr.
Kirmizi erik 150 Gr.
Karpuz 150 Gr.
Kavun 150 Gr.
Taze iiziim 150 Gr.
Muz 150 Gr.
Ayva 150 Gr.
Mandalina 150 Gr.
Portakal 150 Gr.
EKMEK VE SU
Malzeme Cinsi Miktan Birimi
Ekmek (50 gr’lik kapali ambalajl) 100 Gr.
Su (200 cc’lik kapali ambalajli) 400 Cec.
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Madde 10- Yemekte Kullamlacak Malzemelerin Ozellikleri

Yemek tiretiminde kullanilacak malzemelerin tiimii Tarim ve Orman Bakanliginin iiretim iznine sahip

olacak ve ilgili Tiirk Gida Kodeksi ve TSE standartlarina uygun olacaktir. Yiiklenici sagladigi biitiin yiyecek ile

icecekleri TSE ve idarenin hazirladig1 teknik sartnamelere uygun olarak sunacaktir. Malzemelerin tiimiinde
iiretim ve son kullanma tarihi yazili olacak, raf mrii dolmus olan iiriinler kesinlikle kullanilmayacaktir. Kontrol

teskilati gerek gordiigii takdirde yemeklerde kullanilan malzemeleri kontrol edebilecektir. Yiiklenici tiiketilmek
iizere aldig1 tim hazir iiriinleri calisma ve iiretim izni olan isletmelerden alacaktir.
10.1. Yaglar (Zeytinyagi-Siv1 Yag)

1. Natiirel, rafine yemeklik zeytinyagi, 20°C de berrak, tortusuz, kendilerine has normal lezzetlerde, TS 341’
uygun ve yabanci kokulardan ar1 olacaktir.

2. Renk altin sarisindan yesile kadar degisebilir.

3. Rafine zeytin yaglar acik sar1 renkte, asitlik derecesi 1-3 arasinda olacaktir.

4. Ambalaj: Bitkisel s1vi yaglar ve zeytin yaglar standartlarinda belirtilen vasif ve sartlara uygun kapali kaplar
igerisinde olacaktir.

5. Isaretleme: Perakende veya toptan satisa sunulan her tiirlii bitkisel s1v1 yaglarin iizerinde; firmanin ad,
adresi, tescilli markasi, parti seri numarasi, sinifi (zeytinyaglarinin ayrica tiirii), iretim ve son kullanma
tarihleri soguk damga ile okunakli bir sekilde basilmalidir. Yemeklik zeytinyaglarinin etiketi tizerinde
bunlardan bagka Tiirk Mali ibaresi ile TS veya TSE isareti ve numarasi bulundurulacak ve etiketlerdeki
yazilar standartlarda belirtilen puntolarla yazilmis olacaktir.

6. Yemeklik aycicegi yag iki defa rafine edilmis olacaktir.

7. Piyasada satilan iyi cins yaglardan olacaktir. Tortulu, bulanik, renkleri bozulmus, lezzeti acilasmis ve
kokusu agirlasmis olmayacaktir.

8. Ambalaj lizerinde {irliniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirhigt yazil olacaktir.

10.2. Dana Eti

1. Etlerin rengi pembe, kirmiz1 aras1 olacaktir.

2. Kesilmis et lizerinde yabanci bir madde (Deri, Kil, Pislik, Toprak vs.) bulunmayacaktir.

3. Kendine has et goriiniigiinde, et kokusunda olacaktir. Etler yuamusamig, nemli, kiiflii, fena ve eksimsi kokulu,
kahverengimsi olmayacaktir.

4. Etler; but ve ya karkas seklinde istege bagh getirilecektir. (Butlarda bobrek yagi, gerdanda kesim pisligi
bulunmayacaktir. Sifir (0) yag tabirine uygun olacaktir. Kemik orant % 20 yi gegmeyecektir.

5. Kol etlerinde kaburga ve gerdan, butlarda bobrek yagi ve kavram yagi1 olmayacaktir.

6. Fiziki muayene sonucu etler; yeni kesim olmayacaktir. Kesimden sonra 8-12 saat dinlendirilmis olacak,
rigormortisi tamamlanmis olacaktir.

7. Etiizerinde kesimhaneye ait kodlu miihiir, okunakli sekilde basilmis olacaktir.

8. Etin kesim tarihi, teslim tarihi, firma ismi ve kagesi veteriner hekim onayini belirten belgeler ile arag
dezenfeksiyon belgesi mutlaka olacaktir. Ayrica Etlerin saglikli olduguna dair yiiklenici veteriner hekimi
kaseli bir rapor hazirlayacaktir.

9. Etler dondurulmus olmayacaktir.

10. Idarece gerek goriildiigii durumlarda etlerin TSE sartlarina gére numunesi alinacaktir. Numuneler idarenin
belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri yiiklenici tarafindan karsilanmak tizere gerektiginde analize tabi
tutulacaktir.

11. Mensei itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

10.3. Tavuk Eti

1.

Gogilis; orta derecede derin ve uzun gdgiis kemiginin sivri kismina kadar tim uzunlugunca tasidigi et
dolayisiyla ona yuvarlak bir goriiniim vermeye yetecek kadar etli olmalidir. Ggiisiin iizerindeki boyun ve
kanat tamamen ¢ikarilmis, sirt kemigi alinmig olmalidir. Derili olmayacaktir.

But; iyi etlenmis asag1 dogru tasidigi et dolayisiyla yuvarlak, dolgun bir goriiniis kazanmis, sirt kemigi ve
kuyruk sokumu alinmis olmalidir.

Parcalanmis tavuklarin tily diplerinde tam veya yar1 belirgin kan lekeleri olmayacaktir.

Gogiis ve butlarda morarmalar ve sararmalar olmayacaktir.

But ve gogiisler dondurulmus (soklanmis) tavuk etinden par¢alanmis olmayacaktir.
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6. Parca tavuklarin lizerinde sakatatlar olmayacaktir.

7. Parga tavuklarin iizerinde tily, toz, toprak vb. yabanci maddeler bulunmayacaktir.

8. Tavuklar giinliik kesim olacak {izerinde firma adini, kesim tarihini, son kullanma tarihini, agirligini1 gosterir
etiket bulundurulacaktir. Tavugun kesim tarihi ve kesim yerindeki veteriner hekim onayin1 belirten rapor,
ara¢ dezenfeksiyon raporu getirilecektir.

9. Tavuk etini getiren firmanin veteriner hekiminin de diizenlemis oldugu rapor her giin getirilecektir (Bu
raporda veteriner hekimin onay1, gelen tavuk eti miktari, teslim eden firmanin ad1 ve kasesi yer alacaktir).

10. Parca tavuk etleri soguk hava zincirini devam ettirecek termokingli araglarda sogutucusu caligir sekilde
getirilecektir.

10.4. Bahk

1. Baliklarin hi¢ bir bozukluga ugramadan her tiirlii tabii vasiflarii ve tazeliklerini muhafaza edecek sekilde
nakledilmesi ve satilmasi gerekir.

2. Satig ambalajlari {izerinde bu baliklarin ¢esidini bildirir birer etiket bulunmasi zorunludur

10.5. Kuru Fasulye

1. Kuru fasulyeler iyi evsafta yeni sene iirlinii olacaktir.

2. Fasulyeler yeter derecede kurumus ve taneleri normal biiyiikliikte (8-10 mm) olacaktir. Her ne sebeple
olursa olsun 1slatilmig, kurutulmus olmayacaktir. Zararsizda olsa yabanci taneler miktar1 %1’den rutubet
miktar1 %14’°den fazla olmayacaktir.

3. Yabanci ve agirlastirict maddelerle karistirilmis, kimyasal maddelerle islem gérmiis olmayacaktir.

4. Gelisiglizel alinacak 100 adet fasulyenin agirligi 55 gr dan asagi olmayacaktir.

5. Boy sinirlar i¢inde kalmak iizere, belirli tane ¢aplarina gore yapilan ayr1 partilerde diger boylarda olan tane
karigimi toplamu agirlikga %10°u gegmeyecektir. Boyutlar homojen olacaktir.

6. Cimlenmis, kizismig, kiiflii, eksi, dogal olmayan koku ve lezzette olmayacaktir. Cavdarmahmuzu; diger
mantar hastaliklar1 nedeniyle siirmeli ve rastikli taneler ve diger yabanci zararli maddeleri ihtiva etmeyecek;
boyanmayacak ve yaglanmayacaktir.

7. lIginde bulunulan yil mahsulleri ile énceki yillara ait mahsuller birbirine karistirilmayacak, son yila ait
mahsul olacaktir.

8. Ambalaj lizerinde {irliniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirhigl yazil olacaktir.

10.6. Nohut

1. Nohutlar iyi kalitede, yeni sene {irlinii, yeter derecede kurumus ve taneleri normal biiyiikliikte (8mm
kogbas1) olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun 1slanip kurutulmus olmayacaktir.

2. Zararsizda olsa yabanci maddeler miktart %2’den ve rutubeti %14’ten fazla olmayacaktir.

3. Yabanci ve agirlagtirict maddelerle karigtirilmis, bozulmus, suni olarak beyazlatilmig, kiikiirtlenmis,
boyanmig ve hangi amaglarla olursa olsun kimyasal maddelerle islem gérmiis olmayacaktir.

4. Iginde bulunulan y1l mahsulleri ile 6nceki yillara ait mahsuller birbirine karistirilmayacak son y1la ait mahsul
olacaktir.

5. Satin almadan 6nce rutubetsiz ortamlarda saklanmis olacaktir.

6. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig1 yazil olacaktir.

10.7. Bulgur

1. Durum bugdayindan elde edilmis olmalidir. Rutubet %13’ten ¢ok olmayacaktir. Bulgurda hi¢ kirilmamis
tanelerin toplami %1°i gegmeyecektir. Bulgurda tas, toprak, kum ya da ¢6p miktar1 9%0.01’den fazla
olmayacaktir.

2. Bulgur; bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimis, boyanmis olmayacaktir. Sagliga zararsizda olsa herhangi bir
kimyasal madde ihtiva etmeyecektir.

3. Tabii olmayan bir koku ve lezzette bulunmayacak, canli-cansiz hagere ve parazitleri veya bunlarin kalinti
ve dis kisimlarin1 ve sagliga zararli olabilecek herhangi bir maddeyi ihtiva etmeyecektir. Yeter derecede
kurumus olmali, her ne sebeple olursa olsun 1slanmis olmamalidir.

4. Ambalaj lizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net

agirlig yazil olacaktir.
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10.8. Kirmiz1 Mercimek

1. lyi kaliteli kirmiz1 mercimeklerden olacaktir. Yabanci ve agirlastirict maddelerle karistirilmis, bozulmus,
boyanmig ve hangi amaglarla olursa kimyasal maddelerle islem gérmiis, yaglamak ve firinlamak suretiyle
parlatilmis, kurutulmus olmayacaktir. Taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. (top seklinde)

2. Zararsizda olsa yabanci madde miktar1 %1’den ve rutubeti %14 ’ten fazla olmayacaktir

3. Yeni sene mahsulii ve yerli mali olacaktir.

4. Ambalaj lizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.

10.9. Yesil Mercimek

1. Yeni sene mahsulii iyi ve normal vasiflarda yeter derecede kurumus, taneleri normal biiyiikliikte olacaktir.

2. Ciiriik, kiifli, 1slak, yeteri derecede kurumamais, kizigmis, kiif ve fena kokulu olmayacaktir.

3. Biitiin tanelerde pisme durumu ayni olacaktir.

4. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret yabanct maddeler %2 ‘den fazla olmayacaktir. Gerek taneler i¢inde
gerekse arasinda bit olmayacaktir.

5. Ambalaj {izerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net

agirhigl yazih olacaktir.

10.10. Piring

1.
2.

b

00N w

Piyasada satilan baldo piring kalitesinde olacaktir. Piringlerde rutubet oran1 %15°1 gegmemelidir.

Piringler kirlenmis acimis, kiifli, kirikli, canli ve cansiz kurtlu, bocekli, nemli olmayacaktir. Kalinti artiklar
ve tag bulunmayacaktir.

Piringler kendine 6zgii renk, koku ve tatta olmali yabanci kokusu ve tadi bulunmamalidir.

Tasima ve saklama siiresinde piringlerin iyi kurumasi saglayacak nitelikte olmak {izere uygun malzemeden
yapilmis 25-50 kg.lik ambalajlarda alinir.

Pilavlik 1. Simif baldo piringlerden olacaktir. Ithal piring olmayacaktir.

Piring igerisinde ¢eltik ve kargo piring miktar1 en ¢ok %0.01 oraninda olacaktir.

Tane uzunluklar1 5-6 mm olacaktir.

Kirik piring miktari, agirlik¢a en fazla %1 olacaktir.

Son sene mahsulil fabrikada temizlenmis iyi pilav olma &zelligine sahip tabii renk ve kokuda iyi cins piring
olacaktir.

. Ambalaj iizerinde iirliniin ad1, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net

agirligi yazil olacaktir.

10.11. Barbunya

1.

Kuru barbunya fasulyeler, normal vasifta ve yeter derecede kurumus, yeni sene mahsulii olacaktir. Her ne
sebeple olursa olsun 1slanip kurutulmus olmayacaktir.

Dolgun ve kendisine has renkte olacaktir. Igerisinde bulunabilecek baska cins fasulye miktar1 %]
gecmeyecektir. Zararsizda olsa yabanci maddeler miktar1 %1’den ve rutubeti de %14 ‘ten fazla
olmayacaktir.

Kimyasal maddelerle islem gérmiis olmayacaktir.

Iginde bulunulan yi1l mahsulleri ile énceki yillara ait mahsuller birbirine karistirilmayacak, son yila ait
mahsul olacaktir.

Ambalaj lizerinde iirliniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirhigl yazil olacaktir.

10.12. Makarna

1.
2.

Bugday irmiginden usuliine gore gesitli makarnalardan yapilmis olacaktir.

Bugday irmiginden baska irmik veya nisasta karistirilmis ve boyanmis olmayacaktir. %1 tuz ihtiva eden
kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis olacak fakat dagilmayacaktir.

Burada bahsedilmeyen diger hususlar gida maddesi tiiziiglinde yazilmis evsafta olacaktir.

Yerli mal1 ve iyi cins olacaktir.

Ambalaj lizerinde iirliniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.
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10.13. Spagetti

1.

Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis spagettilerden olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya
nisasta karistirilmis ve boyanmig olmayacaktir.

Spagettiler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis olacak fakat
dagilmayacaktir.

Yerli mali ve iyi cins olacaktir. Boyasiz, tabi, renk manzarasi olacaktir. Koyu sari, yesil, yesilimtirak,
esmerimsi renk olmayacaktir.

Icinde catlak olmayacak iginde canli- cansiz hasarat ve yumurtalar1 bulunmayacaktir.

Ambalaj lizerinde iirliniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig1 yazil olacaktir.

10.14. Arpa/Tel Sehriye

1.

Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis arpa ve tel sehriyelerden olacaktir. Bugday irmiginden bagka
irmik veya nigasta karistirilmis olmayacaktir.

Sehriyeler %! tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pigmis olacak fakat
dagilmayacaktir.

Rutubet miktar1 %13’ {i gegmeyecektir.

Kendisine 6zgii koku ve tatta olacaktir. Kirlenmis, kiiflii olmayacak, yabanci madde ihtiva etmeyecektir.
Yerli mali ve iyi cins olacaktir. Boyasiz, tabi, renk manzarasi olacaktir. Koyu sari, yesil, yesilimtirak,
esmerimsi renk olmayacaktir.

Ambalaj tlizerinde {iriiniin ad1, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.

10.15. Domates Salc¢asi:

1.

Taze kirmizi domateslerin ezilmis, kabuklarindan ve ¢ekirdeklerinden ayrilmis olan mutfak tuzu ilavesi ve
teneke kutulara konulmak suretiyle hazirlanmis olacaktir.

Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri zararsizda olsa agirlastirict maddelerle karistirilmis ve
boyanmis olmayacaktir.

Ambalajlar lizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmasinin adi ve adresi, tanitici isareti ve imal tarihini
gobsteren bilgiler bulunmalidir. Kutu {izerinde belirtilen net agirlik tizerinden alinir.

Ozel yénetmeliginde gosterilen cinsi ve miktardan fazla veya baska cins koruma maddelerine ihtiva
etmeyecektir.

Kokmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, kutular sigkin veya iginde muhteviyatinin bozulmasindan ileri
gelmis, kutular1 derinliklerine kadar paslanmis olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya
kutular1 kursun veya diger bir zehirli bir madde ile muamele edilmis bulunmayacaktir.

Ambalaj lizerinde {irlinlin ad1, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig1 yazil olacaktir.

10.16. Bugday Unu

1.

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali acima, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma olmamali, yabanci tat
ve koku bulunmamalidir. Kendine 6zgii renk ve goriiniiste olmali, gozle goriilen yabanci madde
bulunmamalidir.

Yerli mal1 60-70 randimanlhi bugday unu olup hafif sarimtirak, beyaz renkte olacaktir. Agizda ¢ignendigi
zaman catirtt hissedilmeyecek, i¢inde canli-cansiz kurt bocek bulunmayacak, kuru, tamamen elastiki
olacaktir. %14 rutubeti olacak, sert bugday unu olmayacagi gibi yabanci hububat karismis olmayacaktir.
Un ambalajlar lizerinde veya icine bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir,
basilir veya etiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gereklidir. Firman isaret
unvani ve adi, adresi varsa tescilli markasi, standardin isaret ve numarasi, malin adi, malin tipi, malin ¢esidi
(Ekmeklik, biskiivilik vs) ,Yapim tarihi (Giin, ay ve yil olarak), Net un agilig1 (kg olarak) ve Son kullanma
tarihi yazacaktir.

Ambalaj tlizerinde {iriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.

10.17. Yufka

1.

Goriiniis, renk, koku ve lezzet normal olacak pismeden Once veya pisirildikten sonra herhangi bir gayri tabii
veya fena kokulu olmayacagi gibi, lezzeti bozuk, ac1 ve anormal eksiligi olmayacaktir.
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2.

N kW

Kiiflenmis, kirli ve kurtlu olmayacaktir.

Su miktar1 %20’yi gegmeyecektir.

Yufkalar pismis veya ¢ig olarak agizda ¢ignendiginde kotii tat hissedilmeyecektir.

Yufkalar parcalanmais, yirtilmis ya da delinmis olmayacaktir. Asir1 yanik olmayacaktir.

Kalinlig1 en ¢ok 1-2 mm olacaktir.

Ambalaj lizerinde iriiniin adi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net agirlig1 yazih
olacaktir.

10.18. Asurelik Bugday

1.
2.

Yeni sene mahsulii ve sert bugdaydan olacaktir.

Iyi pisen cinsten olacaktir. Kendine &zgii tat, renk ve kokuda olmalidir. Yabanci tat ve koku &zellikle kiif
ve kizisma kokusu olmayacaktir. igerisinde sap, saman, yabanci ot tohumlari, tas, toprak, bugday biti,
hasereler bulunmamalidir. Islanmis olmamalidir.

Ambalaj lizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazih olacaktir.

10.19. irmik

1. Sert bugdaydan usuliine gore elde edilmis un ve kepeginden ayrilmis arzuya gore kalin veya ince irmikten
olacaktir.0 numara irmik alinmayacaktir. 3 numara alinacaktir.

2. Irmikte rutubet miktar1 %14’ten fazla, un halinde elendikten sonra kuru gluten miktar1 % 10’dan az
olmayacaktir.

3. Taze, elastikiyeti normal olacaktir. Rengi hafif sar1 veya sarimtirak olacaktir. Boyanmis, sagliga zararsizda
olsa kimyasal maddelerle muamele edilmis olmayacaktir

4. Ambalaj lizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.

10.20. Toz Seker

1. Standart kristal seker, tek basina veya sekerli besin maddelerinin yapiminda kullanilan kristal halinde
sakarozdan ibaret sekerdir.

2. Sekerler rafine ve yerli olmalidir. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

3. Seker, beyaz sekeri etkilemeyen ve beyaz sekerden etkilenmeyen insan sagligina zararli olmayan ve beyaz
sekerin Ozelliklerini bozmayan pamuklu, jiit, sentetik, elyafli, karton, kagit veya bunlarin birkagimin bir
arada kullanildig1 malzemeden yapilmig ambalajlar iginde alinir.

4. Ithal seker olmayacaktir. Sekerpancarindan yapilmis olacaktir.

5. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig yazil olacaktir.

10.21. Tuz

1. Rafine edilmis, kristalize goriintii arz eden sofra tuzlarindan olacaktir

2. Rutubet miktar1 sofra tuzlarinin kiitlece en fazla %0.5 olmalidir. 140 °C derecede kurutuldugunda en az
%098 sodyum kloriir ihtiva ederek suda erimeyen miktar1 %S5 ‘den, bunun hidroklorik asitte erimeyen
kisimlarinin miktar1 %0.09 dan fazla olmayacaktir.

3. Tuzlar beyaz renkte ve iyotlu tuz seklinde olacaktir.

4. Ambalaj lizerinde iiretici firma adi, adresi, malin adi, TS numarasi, net agirligi, imalat tarihi ve son
kullanma tarihi bulunmalidir.

10.22. Karabiber

1. Toz karabiberlerden olacaktir. Bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus olmayacaktir. Icerisinde yabanci madde,
canli veya cansiz bocek artiklar1 bulunmayacaktir.

2. Rutubeti azami %12 olacaktir.

3. Kendine has koku ve lezzeti ihtiva edecektir.

4. Ambalaj iizerinde liretici firma adi, adresi, malin adi, net agirligi, imalat tarihi ve son kullanma tarihi

bulunmalidir.

10.23. Kirmuz1 Yaprak Pul Biber

1.
2.
3.

Kendine has renk, koku ve tatta olmalidir.
I¢inde higbir yabanci madde bulunmamalidir.
Boya maddesi katilmamis olmalidir. Ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.
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4. Rutubet oran1 %10-20 arasinda olmalidir.

5. Ambalajlar tagima ve saklama siiresince iyi durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet ge¢irmeyecek, insan
sagligina zarar vermeyecek malzemeden yapilmig olmalidir.

6. Aflatoksin icermeyecektir.

7. Ambalaj lizerinde iriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirhigl yazil olacaktir.

10.24. Kuru Nane

1. Piyasanin en iyisinden ve yeni sene iiriinii olmalidir. Koyu yesil renkte, kendine has renk, koku ve tatta
olmalidir.

2. Iginde sap, saman, ¢6p, canli ve cansiz hicbir yabanci madde bulunmayacaktir.

3. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net

agirlig1 yazil olacaktir.

10.25. Hindistan Cevizi

1. Yumusamis, yagin disa vurmus, acilasmis ve kiiflenmis olmayacaktir.

2. Yabanci tat ve kokuya sahip olmayacaktir.

3. Canl ya da cansiz hasere, 6lil bocek ve kalintilar1 olmayacaktir. Kabuk parcalar ve higbir yabanci madde
bulunmayacaktir.

4. Gevrek, temiz ve kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olacaktir.

5. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig1 yazili olacaktir.

10.26. Kekik

1. Piyasada satilanin en iyisi ve yeni sene iirlinii olacaktir.

2. Dogal koku ve tatta, iri yapraklar halinde olacaktir. Icerisinde sap, saman, ¢dp, canli ve cansiz bocek ve
artiklar1 bulunmayacaktir.

3. Istenmeyen yabanci madde ve koku tasimayacaktir.

4. Ambalaj {izerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.

10.27. Kimyon

1. Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku, tatta olacaktir. Bayatlamis kiiflenmis, bozulmus
olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde, canli veya cansiz bocek artiklari, boya, nisasta vb. maddeler
katilmig olmamalidir.

2. Rutubeti en cok %10 olacaktir.

3. Iginde yabanci madde olmayacaktir.

4. Ambalaj {izerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net

agirlig1 yazil olacaktir.

10.28. Kabartma Tozu

1. Beyaz renkte olup, i¢inde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis
olmayacaktir.

2. Ambalaj {izerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig1 yazil olacaktir.

10.29. Tarhana

1. Tarhananin rengi sarimtirak, turuncu; koku ve tadi kendine 6zgii olmalidir.

2. Hazir tarhana ¢orbasi alinmayacaktir.

10.30. Kakao

1. Piyasada satilanin en iyisi olacaktir.

2. Koyu kahverenginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde olacaktir.

3. [Igerisinde kabuk, tohum, diger yabanct maddeler bulunmayacak, seker katilmis olmayacaktir.

4. Kurtlanmis, boceklenmis, acimis nemlenmis, topaklanmis, kotli koku olusmus olmayacaktir.

5. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.

10.31. Kuru Kayisi

1. Piyasada satilan en iyi cinsten usuliine uygun kurutulan yeni sene iiriinii sekerpare kayisilardan olacaktir.
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2. Ciiriik, kiiflii vs. fena kokulu, kurt yenikli, tasli, toprakli, tozlu, ¢oplii, ezik, ac1, normalden fazla rutubetli,
1slak, kizismig ve kirli olmayacaktir.

3. Kendine has, lezzet ve tatta olacaktir. Rengi agik sar1 olacaktir.

4. Kayisilar ¢ekirdeksiz olacak, taneler iizerinde ¢il, benek, kus yenigi bulunmayacaktir. Taneler yapigmis
olmayacaktir.

5. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig1 yazil olacaktir.

10.32. Kuru Uziim

1. Son sene mahsulii olacaktir.

2. Kiiflenmis, ezilmis, kurtlanmig olmayacaktir. Yabanci tat ve koku bulunmayacaktir. Cop, gelismemis tane,
sekerlenmis tane ve yabanci madde bulunmayacaktir.

3. Saglam, biitiin ve temiz olacaktir. Rengi acik sar1 veya yakin renklerde olacaktir. Taneler birbirinden
kolayca ayrilacaktir.

4. Rutubet miktar1 da %16’dan fazla olmayacaktir.

5. Ambalaj {izerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirhigl yazih olacaktir.

10.33. Sirke

1. Berrak goriiniiste, kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, bulanik olmamalidir. Igerisinde tortu ve yabanci
madde olmamalidir. Fermantasyona bagli asir1 eksi tat ve koku bulunmayacaktir.

2. Sirkeler agz1 kapali cam siselerde teslim edilecektir. 70 cc lik siseler igerisinde olacaktir.

3. Her sisenin iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bi¢imde yazili veya
basili olacaktir: Firmanin ticaret unvani, adresi veya kisa adi adresi varsa tescilli markasi. Bu standardin
isaret ve numarasi (TS 1880 seklinde ), seri numarasi, malin adi, imalat tarihi, net agirhig: (kg veya gr
olarak), iiretici firma tarafindan onerilen son kullanma tarihi ve raf 6mrii.

4. Rengi yapildig1 meyvenin rengine uygun olmalidir.

Sirkenin i¢inde gozle goriiliir, canli - cansiz higbir yabancit madde bulunmayacaktir.

b

6. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig yazil olacaktir.

10.34. Hamurlu Tathlar (Sekerpare-Kemal Pasa)

1. Kapali ambalajlar igerisinde satilan biitiin hamur ambalajlar1 iizerinde cinsi,¢esidi, hangi undan ve yagdan
yapildig1 varsa ilave edilen diger maddelerin isimleri ve mamullerinin net agirligi, firmanin tescil edilmis
markasi, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, seri no’su okunakli bir sekilde yazilacaktir.

2. Tatlilar acilasmis, eksimis, bayatlamis ve kiif kokulu olmayacaktir.

3. Kendilerine has parlak kizarmis sar renkte ve diizgiin olacaktir. Pigkin olacak, yanik, hamur ve beyaz
gOrliiniimlii olmayacaktir.

4. Tatlilarin i¢inde canli ve cansiz hasere, kurt, bocek, tas, kil gibi yabanci madde bulunmayacaktir.

5. Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirlig1 yazil olacaktir.

10.35. Hazir Tathlar

1. Gida maddeleri tiiziigline uygun tereyagli, cevizli ve Antep fistikli, iyi kizarmis olacaktir, hamurumsu
olmayacaktir.

2. Iginde hig bir yabanci madde bulunmayacaktir. Surubu uygun miktar ve kivamda olacaktir.

10.36. Tahin Helvas1

1. Piyasanin en iyisi olacaktir. Yalniz sekerden yapilmis olacaktir.

2. Tahin helvalar, kendine has yap1 (tekstiir), tipine uygun tat, lezzet ve renkte olmali, hasere ve hasere
parcalar1, bocek kalintilar1 vb. madde bulunmamalidir. Agiza alindiginda kolayca erimeli, kesildiginde
dagilmamalidir. Acimis, bayatlamig, kokusu degismis, kiiflenmis, rengi kararmig, yagi disa vurmus
olmayacaktir.

3. Tahin helvasinda: Tahin miktar1 en az %52, yag miktar1 susam yagi olarak en az %27.5, protein en az %11,
toplam seker miktar1 (sakkaroz olarak) en ¢ok % 47, rutubet miktar1 en ¢ok %3, ham seliiloz en ¢ok %1.10,
kiil miktar1 en ¢ok %2.0, ekstrekte edilmis yagda asitlik, oleik asit cinsinden en ¢ok 10 (g/kg), saponin
miktar1 en ¢ok %0.1 olmalidir. Firma bu 6zellikleri igeren raporu birlikte getirecektir.
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4.
5.

Meyveli tiplerde bu degerler katilan meyveler ¢ikarildiktan sonra safi helva kiitlesi {izerinden hesaplanir.
Tahin helvasinda yag susam yagi olmalidir. Bagka bir yag katilmaz. Ancak toz kakao katilanlarda kakaodan
gelen miktar kakao yagi ve imalatinda katki maddesi kullanilanlarda stabilizatoér ve emiilgatorlerden
gelebilen yag bulunabilir.

Biitiin veya parc¢a halindeki yagli kuru meyveler ve kurutulmus meyve %8 ‘den az olmamalidir. (Bu deger
mamuliin biitiin kiitlesi lizerinden hesaplanir.

Tahin helvasina nisasta ve nigastali maddeler ve herhangi bir yabanci madde katilmaz.

Ambalaj lizerinde iirliniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.

10.37. Tursu (Karisik-kornison)

1. Karigima giren her bir tursu kendine has, renk ve goriiniiste; sebzesi yumusamamis, dagilmamais, gliriimemis
ve kiiflenmemis, salamura salyalasmamis olmali, yabancit madde bulunmamalidir.

2. Karisgima giren tursularin kendine has tat ve kokularinda olmali, kiif, kokusma vb. yabanci tat ve koku
bulunmamali. Asetik asit miktar1 %5’den fazla olmamalidir.

3. Net agirhiinda siizme agirligi orani en az %70 olmalidir.

4. Her gesit sebzenin slizme agirligina orani en az %3-en ¢ok%25 olmalidir.

5. Karisik tursu, karisik tursuyu etkilemeyen veya karisik tursudan etkilenmeyen sagliga zararli olmayan lakl
teneke ambalajlar igerisinde alinir.

7. Karsik tursu sirkeli olacak ve karisik sebzeleri taze olacak, kurt bulunmayacak, tursu sirkesi hari¢ olarak
safi alinacaktir.

8. Karisik tursuda sivri biber, domates, lahana, salatalik, havug vs. olacaktir.

9. Tursularin ylizeyinde mayalanma nedeniyle meydana gelen zar olusumu goriilmeyecektir.

10. Ambalaj iizerinde iriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirhigl yazil olacaktir.

10.38. Siit

1. UHT siit birinci sinif yarim yagli-yagli-tam yagl istege gore getirilecektir.

2. UHT siitlerde yagsiz kati madde miktar1 en az %8 (m/v) olmalidir.

3. UHT siitlerde E.¢oli bulunmamalidir.

4. Ambalajlama: Sterilize edilen siitler otomatik cihazlarda, siitiin bilesim 6zelliklerini bozmayacak ve insan
sagligina zarar vermeyecek nitelikte tetra-pak kutulara doldurulur, agizlar1 hava almayacak ve/veya
akitmayacak sekilde kapatildiktan sonra getirilecektir.1/5-1-10 kg lik ambalajlarda istege gore getirilir.

5. Ambalaj {izerinde firmanin ticari unvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi, bu standardin isaret ve
numarasi ( TS 1019 ), seri/Kod numarasi, malin adi, sinifi, tipi, net miktari ( en az litre olarak ), mal tarihi
(Giin ay olarak ), +4°C ile +10°C’de muhafaza edilir ibaresi olmalidir.

10.39. Kasar Peyniri

1. Piyasanin en iyi cins kasar peynirinden olacak, kendine 6zgii tabii goériiniim, koku ve lezzette birinci sinif
ve birinci kalite evsafta blok kasar olacaktir.

2. Kasar peyniri kalib1 iki kisma boliindiikten sonra rengi beyaz, sarimtirak olacak ve siyah damarlar, benekler,
hava bosluklarindan ibaret delikler, ince ve sik siingerimsi delikler bulunmayacaktir. Fare yenikli, fena
kokulu, kurtlu, kirli, kabarik, ezik, kesik, dagilmis ve catlakli olmayacaktir. Yag miktar1 %45 den asag1
olmayacaktir.

3. Ambalajlarm iizerinde tam yaglh olmak kaydiyla ve bilgiler okunakli olarak silinmeyecek, bozulmayacak
sekilde iiretici firma adi, adresi, TS numarasi, net agirligi, tiretim ve son kullanma tarihleri yazili veya basili
olacaktir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan {irlinler ytiklenici tarafindan degistirilecektir.

Kasar peynirleri 2-3 kg Iik vakumlu ambalajlarda getirilecektir. Teslimat +4-+7 °C lik frigrofirk araglarla
olacaktir. Yavan yada hafif yabanci tatta, eksi ve act olmamalidir.

10.40. Yogurt

I. Yogurt TS 1018 ve 1019 standartlarina uygun homojenize edilmis pastorize siitlerin Streptecoccus
thermophilus ve Lactobacillus bulgaricus’ un etkisiyle laktik asit fermantasyonu sonucunda elde edilen
ve yogurt kiiltiirlerini canli olarak iceren bir siit tirlintidiir.

2. Yogurtta iglenecek siitiin katt madde miktarini artirmak igin ¢ziilebilme orani en az % 98 olan ve 6zellikleri

standardinda TS 1329 belirtilen niteliklerin uygun siit tozu ile koyulastirilmas siit kullanilabilir.
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3. Yogurt tam yagl olacaktir.

4. Gortlebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamalidir.

5. Yogurdun 1 graminda 10’dan ¢ok koliform bakteri 100’ den ¢ok maya ve kiif olmamali E.Coli
bulunmamalidir.

6. Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir.

7. Parlak siit renginde; serum ayrilmasi olmamis ¢atlak ve gaz kabarcigi bulunmayan temiz homojen
olmalidir.

8. Kagikla alian kesitte dolgun kivamda diizgiin yapida, karistirildiktan sonra koyu bir akicilikta olmalidir.
Kendine has tatta ve hos kokuda olmalidir.

10. Yogurt 10°C nin altinda saklanmali, kapali ve frigrofrik araclarda tasinmali, siparis bir giin dnceden
verilmeli ve GMT’ ne uygun olmalidir.

11. Ambalajda patlak, yirtik, kirtk ve bombe olmayacaktir.

12. 200 gr’lik kapali ambalajlarda hijyenik olarak verilecektir.

13. Ambalaj iizerinde firmanin ticari unvani, adresi veya kisa adi adresi varsa tescilli markasi, malin adi, tipi,
imalat tarihi, glin ay olarak, net agirlig1 (en az gram olarak), son kullanma tarihi ve raf 6mrii. basili veya
yazili olmalidir.

10.41. Ayran

1. Ayran yapiminda kullanilan su TSE’ye uygun olmalidir. Go6zle goriilebilir kirlilik belirtisi olmamalidir.
Pastorize yogurttan yapilmalidir.

2. Asitlik laktik asit cinsinden % 0.6’dan az, %1.6’dan fazla olmamalidir. Yogunlugu 1.020°den az
olmamalidir. Sofra tuzu en fazla %1 oraninda olmalidir.

3. Yabanc tat, koku ve aroma hissedilmemelidir.

4. Ayran tam yaglh olacaktir.

5. Ayran +4 °C ‘de saklanmali, kapali araclarda taginmali, ambalajin lizerinde delik, ¢atlak ve benzeri
bozukluk olmamalidir. Ambalajlar ilgili Bakanligin izniyle iiretilmis olmalidir.

6. 200 ml’lik kapali ambalajlarda hijyenik olarak verilecektir.

7. Ayran kaplari iizerinde firmanin unvani, adresi, TS igaret ve numarast, ad1, imal tarihi, son kullanma tarihi,
net agirhigi tuz katilip katilmadigr yazilmalidir.

10.42. Yumurta

1. Kabuklar1 saglam, su veya bagka bir sivi1 ile yikanmamis, zimparalanmamais, temiz, kendine 6zgii tat, renkte,
beneksiz, kansiz, kokusuz olmaly, {istiinde yabancit madde bulunmamalidir.

2. Yumurtalar catlak, 1slak, kiiflii, bozuk ve ¢iiriilk olmamalidir.

3. Yumurtalar kuru, temiz, kokusuz, ¢ift viyol igerisinde, iizeri streg¢le kaplanmis ve iizerinde TSE
standartlarina uygun etiketi bulunan ambalajlar igerisinde olacaktir.

4. Yumurtalarin saris1 tam ortada olmali ve hava boslugu yiiksekligi 5 mm yi gegmemelidir.

Suni olarak boyanmig yumurtalar kabul edilmez.

hd

6. Ambalaj iizerinde {iriiniin adi, TS numarasi, imal, son kullanma tarihleri, firma ismi, adresi, cinsi ve net
agirligi yazil olacaktir.
10.43. Taze Kabak

Piyasada satilan iyi cins taze, korpe ve parlakligini kaybetmemis sakiz kabaklardan olacaktir. Ciiriik,
burusmus, sararmis, porsiimiis, tohuma kagmis, ¢ekirdekleri biiylimiis, ezik, bozuk, ¢amurlu olmayacaktir.
Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olacaktir ve biiyiikliikleri birbirine uygun olacaktir.

10.44. Bezelye (Araka)

Arakalar piyasada satilanin en iyisi, taze ve korpe olacaktir. Biikiildiigii zaman kirilacak, toprakli, 1slak,
burusmus, sararmis, taneleri ayrilmis, pismeyecek ve yenmeyecek derecede kartlagmis olmayacaktir. Taneleri
taze, diizgiin sekilli, saglam iyi gelismis, normal iriliklerini almis olacaktir. Icinde hi¢ bir yabanci madde
bulunmayacak, birinci sinif bezelye olacaktir.

10.45. Dolma Biber

Piyasada satilan iyi cins taze dolmalik biberlerden olacaktir. Taze, korpe olacak, parlakligim ve
yesilligini korumus olacak. Kirigmis, ezik, ¢iiriikk, kizarmis, delik, gevsemis, camurlu ve aci olmayacaktir.
Dolmalik biberlerin biiyiikliikleri birbirine uygun olacaktir. Dolmalik biberlerde acilik olmayacaktir. Ince
kabuklu ve etli olacaktir. Etli ve zeytinyagh cinsi istege gore belirlenecektir.
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10.46. Taze Fasulye

Piyasada satilan malin en iyi cinsi, Ayse Kadin, sirik fasulyelerden olacaktir. Taze ve korpe olacak,
biikiildiigli zaman kirilacaktir. Kesinlikle kil¢ikli olmayacaktir. Camurlu, 1slak, porsiik, sararmis, kartlagsmas,
cliriik olmayacaktir. Kara leke yanig1 hastaliginin izleri bulunmayacaktir. Kimyasal madde artiklari, anormal
dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.
10.47. Taze Bakla

Piyasada satilan iyi cins sakiz baklalardan olacaktir. Biikiildiiglinde kirilacak tazelikte olacak, ¢iiriik,
tilylii, porsiik, burugsmus, kararmis, gevsemis, ¢amurlu, 1slak, kirigmig ve kartlagsmis, kilgikli, sararmais, toprakli,
lizeri siyah benekli olmayacaktir. Uzerinde parazit ve hastalik izleri bulunmayacaktir.
10.48. Pathcan

Piyasada satilan en iyi cins kemer patlicanlardan olacaktir. Taze, kdrpe ve tabii rengini almis olup esmer
renkte olmayacaktir. Yemegin cinsine gore bostan patlicanlarindan almabilir. Ciiriik, ezik, porsiik, kartlasmis
(yani g¢ekirdekleri beyazligini ve yumusakligini kaybetmis, ¢ekirdeklerin rengi kararmis ve sertlesmis), kiragi
calmig, ham, ac1, giin vurmus, sararmis olmayacaktir. Patlicanlar orta biiyiikliikte olacak, yesil ve mor renkte
patlicanlar alinmayacaktir. Karniyarik ve imam bayildi i¢in boyu 15-20 cm ¢ap1 4-5 cm lik patlicanlar
almacaktir.
10.49. Domates

Piyasada mevsimine gore satilan olgun, kizarmis sirik domateslerin en iyisi olacaktir. Ezik, ¢irtik, kiifli,
kiif kokulu, camurlu, islatilmis, eksimis olmayacaktir. Ilk turfanda mevsimlerde tamamen kizarmamis
domateslerden %2 ye kadar1 alinip kalan1 reddedilir. Domatesler temiz saglam kasalarda olacaktir.
10.50. Kuru Sogan

Son sene irlinii piyasanin iyi cins soganlarindan olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kesik, bozuk, yumusamis,
porsiik, donmus, camurlu, toprakli ve 1slak olmayacaktir. Soganlar sapsiz olacaktir. Mart ve Nisan aylarinda
%3’e kadar aynen, yilin diger aylarinda igleri bosalmamis olmak {izere filizlenmis veya filizi kirilmis sogan
miktar1 %2’yi gegmeyecektir. ithal sogan olmayacaktir.
10.51. Patates

Son sene iirlinii piyasanin iyi cins patateslerinden olacaktir. Ezik, ¢iiriik, hagere yenikli, kesik, burusmus,
donmus, ¢amurlu, toprakli, 1slak, filizlenmis, hastalikli veya filizi ¢gikmis ve kirilmis olmayacaktir. Capa yarali
patatesler %2’ yi gegmeyecektir.
10.52. Taze Sogan

Piyasada satilan iyi cins taze soganlardan olacaktir. Taze soganlarin yesil kisimlari hagerelenmis,
kurumus, kurt yenikli, lekeli, kararmis, sararmig, bayat, ¢iirlik, ezik, ¢amurlu, 1slak olmayacaktir. Soganlar
arasinda bulunabilecek erkek sogan miktar1 %5’e kadar aynen, %10’a kadar fazlasi fireli olarak kabul
edilecektir. Taze soganlar dagimik olmayacak, demetler halinde teslim edilecektir. Beyaz govde ve yesil yaprak
kismi ezilmemis, berelenmemis olmali ve sogan basi olusmamis bulunmalidir.
10.53. Marul

Piyasada bulunan en iyi cins marullarindan olacaktir. Marullar taze ve kdrpe olacaktir. Aci, tohuma
kagcmis, sararmis, porsiimils yaprakli, kurt yenikli olmayacaktir. Kokleri kesilmis ve gdbek kisimlar1 kapali
olacaktir. Camursuz ve taze olacaktir. Marullar gobekli olacaktir. Gobegi acik olanlar %5’e kadar aynen
alinacaktir.
10.54. Dereotu

Piyasadaki en iyi cins dereotundan olacak ve demetler halinde baglanmus olacaktir. Iginde yabanci otlar
bulunmayacaktir. Sararmis, donmus, toprakli olmayacaktir. Demetlerin tamami ayni1 cins olacaktir.
11.55. Maydanoz

Piyasada satilan en iyi cins maydanoz olacaktir. Demetler halinde baglanmis olup demetler arasinda
yabanci otlar bulunmayacaktir, sararmig, ¢amurlu ve toprakli olmayacaktir. Demetlerin tamami ayni cins
olacaktir.
10.56. Pirasa

Piyasada satilan en iyi cins, taze ve olgunlagsmis olacaktir. Camurlu, ciliz, porsiik, ¢liriimiis, kartlagsmis,
donmus, don galig1, sararmis, ezilmis, 1slatilmis olmayacaktir. Pirasanin beyaz kismini takip eden yesil yaprakl
kisminin boyu 15 cm den fazla olmayacaktir. Pirasanin sacaklari, kok kismi kesilmis olacaktir. Pirasalar demet
halinde teslim edilecektir. Pirasalar orta kalinlikta ve 2 cm den ince olmayacak, kdkiinden itibaren saplarina
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dogru yesillenmis bir halde olacaktir. Kokleri iizerinde toprak, camur gibi seyler bulunmayip giizel yikanmis
olacaktir.
10.57. Beyaz Lahana

Piyasada satilan en iyi cins beyaz veya hafif yesilimtirak renkte, taze, olgun ve gobegini tam sarmis
lahanalardan olacaktir. Tohuma ka¢mis, kartlagsmis, dagilmis yaprak halinde, ¢amurlu, siyah yanmus, ¢iiriik,
donmus, kirismig ve hasere yenikli olmayacaktir. Lahananin saplari kellenin dibinden itibaren 1 cm den uzun
olmamak tizere kesilmis olacaktir. Lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin st kart yapraklar
alinmis olacaktir.
10.58. Ispanak

Piyasada satilan iyi cins 1spanaklardan olacaktir. Taze, yapraklari diri, renkleri yesil olacaktir. Sararmis,
ciliz, soguktan donmus, ¢iiriikk, yanik, kizismis, kartlagmis, tohuma kagmis, camurlu ve 1slak olmayacaktir.
Ispanaklar arasinda yabanci yapraklar bulunmayacaktir. Ispanaklarin kokiindeki yenmeyen piiskiil kismi
kesilmis olup demetler halinde getirilecektir.
10.59. Havug

Piyasadaki en iyi cins ve taze havuglardan olacaktir. Ezik, ¢iirlik, donmus, porsiimiis, par¢alanmis, kurt
yenikli, kararmig, burugmus, kartlagsmis, camurlu olmayacaktir. Boylar1 15-25 c¢cm olacaktir. Yenmeyecek sap
ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir. Kirik havuglar %3’e kadar almacaktir. Kizartmalik havug
istenildiginde kalin havug olmasina 6zen gosterilecektir. Iri boy takoz havug alinmayacaktir.
11.60. Limon

Piyasada mevsimine gore satilan malin en iyisi, sulu yatak limonlarindan olacaktir. Yesil, ezik, ¢iiriik,
kurumus, suyu ¢ekilmis, donmus, don ¢aligi, ¢ok yumusak, kiiflenmis, dogal 6zelliklerini kaybetmis kalin
kabuklu olanlar alinmayacaktir. Sararmis ve zamaninda koparilmis olacaktir. Tabii aromasini korumayan
limonlar alinmayacaktir.
10.61. Karnibahar

Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir. Beyaz veya sarimtirak renkte, top
halinde ve ¢igekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir. Karnabaharlarin saplart gigek kismindan disa
dogru iistiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir. Yapraklarin iist uclar1 ¢igek kisimlar
acikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir. Rengi hafifte olsa koyulasmis, kurtlanmais, ¢liriik, beyaz ¢icegi az,
yesil yapragi ve kokii cok Karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen dagilmis, donmus, ¢iirlimiis, fena kokulu,
camurlu, pdrsiik, bayat, ezik ve bocekli, iyi vasifta olmayan karnabaharlar alinmayacaktir. Karnabaharlar
arasinda rastlanilacak ¢icegi tamamen veya kismen dokiilmiis yada dagilmis olanlardan gébek kisminin 1/5’ini
agsmamak sartryla aynen alinir.
10.62. Kirmizi Lahana

Piyasada satilan malin en iyisi olacaktir. Taze, homojen renkte, damarlar1 ele gelmeyecek sekilde iri,
sert olacak, yapraklar1 dagilmamis olacaktir. Tohuma kagmis, kurtlanmis, dagilmis, yaprak halinde, ¢amurlu,
ciiriik, donmus, hasere yemis olmayacaktir. Taze gdbegini tam sarmis lahanalardan olacaktir.
10.63. Kirmzi Turp

Ciirlimiis, donmus, burusmus, 1slak ve ¢amurlu, igleri porsiimiis olmayacaktir.
10.64. Sivri Biber

Satilan iyi cins taze sivri biber veya carliston biberlerden olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kokmus, porsiimiis,
sararmig olmayacak, igerisinde yabanci madde bulunmayacak, act olmayacaktir.
10.65. Carliston Biber

Piyasada satilan malin en iyi cinsi olacaktir. Biitiin, saglam, temiz ,taze, iyi gelismis, iyi nitelikli, sik1
yapili, Oziirsiiz, korpe, parlak, sarimtirak yesil rengini muhafaza etmis olacaktir. Ciiriikk, burusuk, ezik,
parcalanmig, vakti gecmis, don ve dolu zarari, iyilesmemis yaralar ve giines yaniklar1 olmayacaktir. Diger
biberler ile karigmis olmayacak ve aci olmayacaktir.
10.66. Sarimsak

Yeni sene {iriinii ve piyasada satilan iyi cinsten, yapraklari kesilmis, ¢iiriik, ezik olmayacaktir. Biitiin,
siki, sarimsak baglar iri digli, saglam, siki, temiz olacaktir. Kiif izleri, digtan goriilebilir filizlenme emareleri,
toprak, giibre ve ila¢ artiklari, yabanci tat ya da koku olmayacaktir. Don ya da giinesten zarar gérmemis
olacaktir.
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10.67. Salatahk
Salataliklar taze ve korpe olacak, piyasada satilanin en iyisi olacaktir. Saglam, biitiin, diri goriiniisli
olup, tohuma kagmis, sararmig, gevsek, camurlu, toprakli, ¢liriik, ezik, parcalanmis ve aci olmayacaktir.

Cekirdekleri sertlesmis olmayacaktir.

10.68. Mantar (Kiiltiir Mantar)

1. Mantarlarda hastalik ve zararlilarm goriiniir tahribat1 bulunmamali ve dagilmamis olmalidir.

2. Mantarlar kendine has tat ve kokuda olmali, eksime, kokusma vb. yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

3. Mantarlar igleme tabi tutulurken dikkatli olunmali, taze iyi kalitede, miitecanis beyazlikta, ¢eside baglh
olarak krem veya acik devetiiyli renginde olmalidir. Bas kismi1 yuvarlak veya yarim kiire seklinde olmalidir.
Basin alt kismindaki zar gibi bolmeli lameller talebe gore acik veya kapali olmalidir.

4. Govde tombul ve kok tarafi kesik veya biitiin olmalidir. Bas kismi elastiki olmali, anormal yilizey nemi
olmamali, benekli, bozulmamis olmali ve bocek yenikleri bulunmamalidir.

5. Mantarlarin taginmasi esnasinda vasitalarda sogutma devamli olmali bu maksatla sogutmali nakil araglari
kullanilmalidir.

6. Mantarlar, i¢i uygun bir ambalaj kagidiyla kapl tahta, karton mukavva veya diger uygun malzemeden
yapilmis delikli kutularda paketlendigi gibi altina plastik yerlestirilmis kutularda veya karton tablalarda da
ambalajlanabilir. Bu ambalajlar rutubet kaybim1 onlemek icin hava geciren ince bir jelatin veya
genisleyebilen bir plastikle kaplanir.

7. Buamaglarla kullanilan ambalaj kaplar1 ve diger malzemeler temiz ve mantarlari hem igten ve hem de digtan
olumsuz olarak etkilenmeyecek materyalden yapilmis olmalidir. Ambalajlarin {izerinde firma adi, adresi,
TS numarasi, net agirligi, tiretim ve son kullanma tarihleri yazili olacaktir.

10.69. Elma
Piyasadaki en iyi cins Amasya, Starking ve Golden elmalardan olacaktir. Elmalar ayr1 cins ve kalitede
olmayip, ayn1 kalitede olacaktir. Elmalar cinsine gore kirmizi ya da sar1 renkte olacaktir. Olgunlagsmamis,
yesil, eksi, ¢iiriik, kurtlu, kurt yenili, kiiflii ve kiif kokulu, iizerleri kirli, toprakli, ¢camurlu, tozlu
olmayacaktir.

10.70. Armut

Piyasada satilan olgunlagmis en iyi cins ve lezzetteki armutlardan olacaktir. Armutlar sulu ve tath
olacaktir. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktir. Ciiriik, kurtlu, kurt yenili, eksi, ezik, cok yumusak ve ¢ok sert,
kirli ve camurlu olmayacaktir.

10.71. Seftali

Piyasanin en iyi cinsi, tatli ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden olacaktir. Ham,
ezik, ¢uiriik, kurtlu, porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir.

10.72. Nektar1

Piyasanin en iyi cinsi, tathi ve kendine has hafif mayhos lezzette olacaktir. Ham, ezik, ¢iiriik, kurtlu,
porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir.

10.73 Taze Kayisi

Tatl1 ve hafif mayhos lezzette piyasanin en iyi kayisilardan olacaktir. Ham, ezik, eksi, yesil, ¢iiriik, tozlu,
toprakli, cok yumusak, beklemekten eksimis, burusmus, kurtlu, kurt yenili olmayacaktir. Kayisi ¢ekirdeklerinin
ici tath olacak, kayisilar i¢inde zerdali olmayacaktir. Kayisilar orta biiyiikliikte sekerpare kayisilardan olacaktir.

Hepsi ayni biiyiikliikte olacaktir. Kii¢lik ve ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir

10.74. Cilek

Piyasada satilanin en iyi cinsi olacaktir. Cilekler biitiin, saglam, temiz olacak, ¢op, yaprak, toz bocek ve
haserelerden zarar gormemis, yabanci maddelerden arinmis, yikanmamig olacaktir. Ezilmis, ¢iiriik, eksimis, tam
gelismis olup, yesilli olmamalidir, kiif kokulu, pargalanmis, kurtlu ve kurt yenili olmayacaktir. Hepsi ayn
irilikte olup, kasanin alt1 ve iistii ayn1 6zelligi tasimalidir.

10.75. Kiraz

Piyasada satilan en iyi cinsi, olgun taze ve lezzetli napolyon cinsi kirazlardan olacaktir. Taze ve glinliik
olacak, olgun siki etli olacak; saplari diigmemis olacak, zamanla durmaktan burugmus, siyahlanmis, igi
kurtlanmisg, ham, kurt yenili, ezik, bozulmus, tabii lezzetini kaybetmis, toprakli, bozuk, kurumus pislikli taneleri
olmayacaktir.
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10.76 Visne
Piyasada mevsimine gore satilan en iyi cins asili visnelerden, taze, etli, iri taneli ve kendine has lezzette
olacaktir. Ezik, ciiriik, ham, bayat, kiiflii, siyahlasmig, tozlu toprakli ve camurlu, lezzetini kaybetmis
olmayacaktir. Visneler; biitiin, taze goriiniislii, hasat sirasinda olanlarin diginda saplar1 diismemis olacaktir.
10.77. Can Erigi
Piyasada satilanin en iyi cinsi, kendine has renk ve lezzette, taze eriklerden olacaktir. Ham, ¢ok eksi,
¢tiriik, toprakli, camurlu, pislikli, kiiflii, kiif kokulu, kurt yenili, burusmus ¢atlak olmayacaktir.
10.78. Kirmuzi Erik
Piyasada satilanin en iyi cinsi, kendine has renk ve lezzette, kizarmis taze eriklerden olacaktir. Ham,
¢ok eksi, cliriik, toprakli, camurlu, pislikli, kiiflii, kiif kokulu, kurt yenili, burugsmus catlak olmayacaktir.
10.79. Karpuz
Piyasada satilan olgun iyi ve tatli karpuzlardan olacaktir. Ham, kabak, ezik, i¢ini yemis ve yumusamis,
curiik, catlak, kurtlu, tatsiz, zamani1 ge¢mis, elyafi ipliklenmis eksimis ve kalin kabuklu, fazla ¢ekirdekli
olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri toprakli kirli, ¢amurlu olmayacaktir. Kesildiginde igleri kirmizi renkte
olacaktir.
10.80. Kavun
Piyasada mevsimine gore satilanin en iyisi olgun, tath kavunlardan olacaktir. Ham, kabak, tatsiz, ezik,
curiik, kurt yenili, delik, ¢atlak, aci, fena kokulu, i¢i salyalagsmis ve kabuk kismi yumusamis olmayacaktir.
Kavunlarin iizerleri kirli, gamurlu olmayacaktir.
10.81. Taze Uziim
Taze ilizlim piyasanin en iyi cinsi, olgunlasmis, taze tath liziimlerden olacaktir. Ezik, eksi, tabii ve rengi
degismis ciiriik, kiiflii, kurumus, burusmus, koruk iiziimlerden olmayacaktir. Uziimler salkim halinde olacaktir.
Salkim ve taneler saglam, temiz ve dokiilmemis olacak, gozle goriilebilen yabanci madde, ilag artigi, anormal
dis nem, yabanci koku ve tat, hastalik ve haserelerin meydana getirdigi zarar izleri bulunmayacaktir. Sekilleri
diizgiin ve iyi gelismis olacaktir. Salkimlar yeni kesilmis olacaktir.
10.82. Muz
Piyasada satilan malin en iyi cinsi, olgunlagsmisi olacak, ham ve sert olmayacaktir. Ciiriikk, donmus veya
don c¢aligi, kalin kabuklu olmayacaktir. Dig kabukta kararma ve ¢illenme olmayacaktir. Yenildiginde agizda eksi
bir tat birakmayacaktir.
10.83. Ayva
Piyasada satilan en iyi cins, bilyiik boydaki iyi cins sar1 renkte ve kendisine has kokuda, tatli veya
mayhos lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Ayvalarin lezzeti aci, tatsiz, ham, ¢iirtik, ezik, yarik, kurtlu,
kurt yenili, kiiflii ve kiiflii olmayacaktir. Yenildigi zaman bogazi tikayan, susuz ve ¢ok burusuk ayvalar kabul
edilmeyecektir. Kesildiginde ici kahverengi olmayacaktir. Ayvalar tozlu, toprakli, kirli ve ¢amurlu
olmayacaktir.
10.84. Mandalina
Piyasada satilan mallarin en iyisinden, dogal rengini almis, kendine has kokusu tat ve lezzeti olan
mandalina olacaktir. Ham, ezik, ¢iiriik, eksi, i¢i kurumus, suyu ¢ekilmis, donmus, kirli ve kiiflii olmayacaktir.
Gevsek, suyu ¢cekilmis, kabuklar1 meyveye yapisik olacaktir. Cekirdekli ve eksi olmayacaktir.
10.85. Portakal
Piyasada satilan mallarin en iyi cinsi, dolgun etli, sulu, tatli, homojen biiyiikliikte, dogal rengini almus,
kendisine has tatliligi, koku ve lezzeti olan Washington ve yafa portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi,
ctiriik, soluk, kirli, kiiflii, porsiik, yumusamis, suyu ¢ekilmis, kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir.
10.86. Su
Kaynak(Memba) Sular1: Kaynak sular1 gegirimli jeolojik tesekkiillerde(akifer) toplanan bir ¢ikis noktasinda
stirekli olarak kendiliginden veya artezyen seklinde akan, sicaklik, debi ve 6zellikleri mevsimlere gore ¢ok az
degisim gosteren, yagislar ve diizey sular ile taban suyundan biiyiik dlgiide etkilenmeyen goéze, pinar, kuyu,
galeri ve yer alt1 sularidir.
1. Su berrak ve tortusuz olacak, suda ¢iiriik, yosun , kiif , hidrojen ,siilfiir, amonyak, bataklik v.b. kokular
bulunmayacaktir.
2. Sularda pH 6,5-8 (alt1 nokta bes-sekiz) arasinda olacaktir.
3. Sularda sicaklik en ¢ok 25 C olacaktir.
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4. Su igerisinde kimyasal katki maddesi, amonyak, nitrit ve zehirli madde (Pestisit ve tarim ilaglar1) agir
metaller olmayacaktir.

5. Suyun igerdigi nitrat, demir, mangan, ¢inko, bakir, siilfat,, kloriir, ve toplam organik madde miktarlari rapor
halinde verilmeli ve bu degerler Gida Maddeleri Tiiziigli 417/b maddesinde degerleri gegmemelidir.

6. Sular patojenik mikroorganizmalari ihtiva etmemelidir.

7. Dolum yerinin Saglik Bakanligi’'ndan Ruhsat almis olmasi gerekmektedir.

8. 200 cc’lik kapali ambalajlarda hijyenik olarak verilecektir.

10.87. Ekmek

1. Ekmekler 1. sinif undan yapilmis, pigsmis olmalidir.

2. Ekmek taze olarak servisi yapilacaktir.

3. 50 gr’lik kapali ambalajda hijyenik olarak verilecektir.

29




