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Kisim Malin Cinsi Birimi Miktari Birim Fiyat1 | Toplam Fiyat
Dondurulmus Fasulye Kg 6.000
1 KISIM Dondurulmus Ispanak | Kg 5.500
DONUK Dondurulmus MlSll‘. i Kg 350
. Dondurulmus Garnitiir | Kg 2.750
URUNLER Dondurulmus Bezelye | Kg 1.250
Dondurulmus Patates Kg 1.000
Toplam
Kdv .....
Kdv Dahil Toplam
Kisim Malin Cinsi Birimi Miktar: Birim Fiyat1 | Toplam Fiyat
2. KISIM Cevizli Tel Kadayif | Kg 6.500
HAZIR TATLI | Baklava Kg 5.000
Tulumba Tatlis1 Kg 5.000
Toplam
Kdv .....
Kdv Dahil Toplam
Kisim Mahin Cinsi Birimi Miktar: Birim Fiyat1 | Toplam Fiyat
50 Gr. Rol Ekmek
Ambalajl Adet 1.450.000
(Universitemiz logolu)
3. KISIM 50 Gr. Rol Kepekli
ROL EKMEK | Exmek Ambalajli Adet 180.000
(Universitemiz logolu)
Kepekli Galeta Kg 100
Toplam
Kdv .....
Kdv Dahil Toplam
Kisim Malin Cinsi Birimi Miktar: Birim Fiyati | Toplam Fiyat
4. KISIM
BARDAK SU 200 cc bardak su Adet 1.400.000
Toplam
Kdv

Kdv Dahil Toplam




2019 YILI YEMEKHANELER iHTiYAC LiSTESI

KISIM Malin Cinsi yet/lnz::;zne I;/[aisl,(t;r:le Birimi Toplam Miktar
Dondurulmus Fasulye 2.000 4.000 Kg 6.000
Dondurulmus 1spanak 3.000 2.500 Kg 5.500
1.KISIM DONUK Dondurulmus Misir 100 250 Kg 350
URUNLER Dondurulmus garnitiir 1.000 1750 | Kg 2.750
Dondurulmus bezelye - 1.250 Kg 1.250
Dondurulmusg Patates 1.000 - Kg 1.000
> KISIM Cevizli Tel Kadayif 5.000 1.500 Kg 6.500
HAZIR TATLI Baklava 3.500 1.500 Kg 5.000
Tulumba Tatlist 3.500 1.500 Kg 5.000
50 Gr. Rol Ekmek (ambalajl1) 800.000 650.000 Adet 1.450.000
3. KISIM 50 Gr. Rol Kepekli Ekmek
EKMEK (ambalajl) P 60.000 120.000 Adet 180.000
Kepekli Galeta - 100 Kg 100
SIS 200 cc bardak su 800.000 | 600.000 |  Adet 1.400.000

BARDAK SU




DONDURULMUS TAZE FASULYE TEKNiK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu

REF.STD.NO

Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig1 ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarim Gosteren Tiiziigin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve
Tasmmas1 Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRITERI

KOKU

Kendine 6zgii olmali kotii koku olmamalidir

GORUNUS

Dondurulmus taze fasulyeler giinliik olarak gelen taze fasulyelerin
yikanip uglar1 kesildikten sonra iki veya ii¢ par¢aya boliiniip teknigine
uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zar1 parcalanmadan IQF
(TANELENMIS SOK DONDURMA) sistemi ile dondurulmus
olmalidir. Dondurulmus taze fasulyelerde kesinlikle yabanaci madde
bulunmamalidir. Kendine has tat ve renkte yabanct tat
bulunmayacaktir. Dondurulmus taze fasulyede kesinlikle higbir katk1
maddesi kullanilmamalidir. 1000 gr 6rnek numunede saplt veya ucu
alinmamus taze fasulye oran1 4 adedi, taze fasulye {izerinde olusan 6
mm koyu kahverengi lekeler 8 adedi, 6mm siyah-kahverengi 10 adedi
geememelidir. Biiyiik boy fasulye taneleri (6cm) %7 yi gegmemelidir.
Kesim sirasinda iri fasulyelerin i¢inden ¢ikan serbest tane miktar1 12
adedi gegmemelidir.

SICAKLIK

Dondurulmus taze 1spanaklar -18 C

Uriinlerin muhafazasi igin sézlesmeye miiteakip en az 500 Litre
kapasiteli derin dondurucu idareye teslim edilecektir. Sozlesme
sonunda firmay teslim alacaktir

AMBALAJ

Naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde 10 kg, 5
kg veya 2,5 kg’lik orijinal ambalajlarda 10 kg’lik karton kolilerde
teslim edilecektir. Ambalaj {izerinde firiiniin ISO veya HACCP
belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler bulunmalidir.

ETKILET BILGISi

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9.
Boliimiindeki gibi olacaktir. Ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari,
net miktari, firmanin adi, adresi, tanitici isareti, seri numarasi, imal
tarihi, metal detektorden gecirildigine dair damga bulunmalidir. Son
kullanma tarihinden Once bozulan numuneden farkli ¢ikan taze
fasulye yapilan sdzlesmeye gore degistirilir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Frigo firik araglarda getirilmelidir. Tasima ve depolama Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 10. Boliimiindeki gibi olacaktir. Teslimat siparis
verildik¢e tamamlanacaktir. Uygun sartlarda muhafaza edildigi
halde garanti siiresi iginde bozulan iirtinler yenisi ile degistirililecektir.

ANALIZ METODU / PERIYODU

Aracin sicaklik belgesi. Yiiklenici ilk mal tesliminde {iriinlerin analiz
raporlarini idareye teslim edecektir. Muayene kabul komisyonu
gerekli gordiigii hallerde tirtinle ilgili fiziksel kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri gergeklestirmek igin gida kontrol
labaratuvarina gonderir, masraflar yiiklenici tarafindan 6denir.

ISTENEN BELGELER

1) 5179 Sayili gidalarin {iretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair
kanun kapsamindaki iiriinler igin “Gida Sicil veya Gida Uretim
Sertifikas1” verilmelidir.

2) Uriiniin ISO 22000 Kalite Belgesi ve / veya iiriiniin akredite bir
kurumdan onayli HACCP belgesi olmalidir.




DONDURULMUS ISPANAK TEKNIiK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu

REF.STD.NO

Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarini Gosteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve
Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin izlenmesi Hakkindaki Teblig,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

KOKU

Kendine 6zgii olmal1 kotii koku olmamalidir

GORUNUS

Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknigine uygun bir
sekilde haslandiktan sonra hiicre zar1 pargalanmadan IQF
(TANELENMIS SOK DONDURMA) sistemi ile dondurulmus
olmalidir. Dondurulmus 1spanaklarda kesinlikle yabanaci madde
bulunmamalidir. Kendine has tat ve renkte yabanci tat
bulunmayacaktir. Dondurulmus ispanaklarda kesinlikle higbir katki
maddesi kullanilmamalidir. Dondurulmus 1spanaklar dogranmis
olacaktir. Blok seklinde dondurulmug olmayacaktir.

SICAKLIK

Dondurulmus taze 1spanaklar -18 C

AMBALAJ

Naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde 10 kg, 5
kg veya 2,5 kg’lik orijinal ambalajlarda 10 kg’lik karton kolilerde
teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde iriiniin ISO veya HACCP
belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler bulunmalidir.

ETKILET BIiLGISI

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9.
Boliimiindeki gibi olacaktir. Ambalajlarmn tizerinde cinsi, briit miktari,
net miktari, firmanin adi, adresi, tanitici isareti, seri numarasi, imal
tarihi, metal detektorden gecirildigine dair damga bulunmalidir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan numuneden farkli ¢ikan 1spanak
yapilan sozlesmeye gore degistirilir.

AMBALAIJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Frigo firik araglarda getirilmelidir. Tagima ve depolama Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 10. Boliimiindeki gibi olacaktir. Teslimat siparis
verildikce tamamlanacaktir. Uygun sartlarda muhafaza edildigi
halde garanti siiresi iginde bozulan iriinler yenisi ile degistirililecektir.

ANALIZ METODU / PERIYODU

Aracin sicaklik belgesi. Yiiklenici ilk mal tesliminde {iriinlerin analiz
raporlarii idareye teslim edecektir. Muayene kabul komisyonu
gerekli gordiigii hallerde tiriinle ilgili fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri ger¢eklestirmek i¢in gida kontrol
labaratuvarina gonderir, masraflar yiiklenici tarafindan 6denir.

ISTENEN BELGELER

1) 5179 Sayili gidalarin iiretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair
kanun kapsamindaki iiriinler igin “Gida Sicil veya Gida Uretim
Sertifikas1” verilmelidir.

2) Uriiniin ISO 22000 Kalite Belgesi ve / veya iiriiniin akredite bir
kurumdan onaylt HACCP belgesi olmalidir.




DONDURULMUS MISIR TEKNiK SARTNAMESI

SORUMLU Muayene Komisyonu
REF.STD.NO TS 10932’ye uygun olacaktir.
KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 10 paketten 1 6rnek

UYGUN OLMAMASI

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA
KONTROL KRITERI Fiziksel Duyusal, Kimyasal
BIYOLOJIK TS 10932’ye uygun olacaktir.
Sar1 veya beyaz renkte ve homojen goriiniimlii olmalidir. Kendine has
FiZIKSEL tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.
Misir taneleri, ¢oziildiikten sonra kolayca yenilebilir yapida olmali,
gevsek veya ¢ok sert yapida olmamalidir.
Gozle goriilebilir yabanct madde bulunmamalidir. 1. sinif misir
olmalidir. Kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri ve burada
belirtilmeyen diger hususlar TS 10932’ye uygun olacaktir,
ORJIN Yerli mengei olmali ve sézlesme siiresince ayn1 markada iiriin
getirilmelidir.
Her ambalajin lizerinde firmanin ticaret unvani, adresi, kisa ad1 veya
AMBALAJ VE DAGITIM varsa tescilli markasi, bu standardin isaret ve numarasi ( TS 10932
YONTEMLERI seklinde) malin adi,parti, seri, kod numarasindan en az biri, tipi, rengi

( sar1 veya beyaz sekilde ), imal tarihi ve son kullanma tarihi ( ay ve
yil olarak ), net miktari( en az gr veya kg olarak ), dis ambalaj etiketi
tizerinde igindeki tiiketici ambalaj sayisi, katki maddelerinin ad
olmali, muhafaza, ¢dziilmesi v.b. kullanim ile ilgili bilgiler
bulunmalidir.

Soklanmig misir (4x2,5 kg.) 10 kg’lik ambalajlarda donuk olarak
teslim alinacaktir.

Teslim edilirken ¢6ziinmiis olmamalidir ve tagindig aracin sicaklik
kosullar1 uygun olmalidir.

DEPOLAMA KOSULLARI VE RAF
OMRU

Uriin yeni sene mahsulii olacaktir.Son kullanma tarihinden énce
bozulan ve numuneden farkli ¢ikan {iriin yapilan sdzlesmeye gore
degistirilecektir. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 10.ncu
boliimiindeki gibi olacaktir.

MAL KABULUNDEN DENEME Her parti mal tesliminden 6nce duyusal ve fiziksel degerlendirme
yapilir. Muayene komisyonunun onay1 olmadig: takdirde iiriin iade
edilir. Gerekirse bagka markali iiriin istenir.

ANALIZ PERIYODU Yiiklenici ilk mal tesliminde triinlerin analiz raporlarini idareye teslim

edecektir. Muayene kabul komisyonu gerekli gérdiigii hallerde tiriinle
ilgili fiziksel,kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri gerceklestirmek
icin gida kontrol labaratuvarina génderir, masraflar yiiklenici
tarafindan ddenir.

ISTENEN BELGELER

1) 5179 Sayili gidalarin iiretimi, tiikketimi ve denetlenmesine dair
kanun kapsamindaki iiriinler igin “Gida Sicil veya Gida Uretim
Sertifikas1” verilmelidir




DONDURULMUS GARNITUR TEKNIiK SARTNAMESI

SORUMLU

Muayene Komisyonu

REF.STD.NO

Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Ilgilendiren Esya ve Levazimim
Hususi Vasiflarini Gosteren Tiiziiglin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve
Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin izlenmesi Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -
29149 (Teblig No:2014/47, TS13637

KAYIT

Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 10 paketten 1 6rnek

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRITERI

Fiziksel Duyusal, Kimyasal

BIYOLOJIK

TS 10932’ye uygun olacaktir.

FiZIKSEL

- Dondurulmus taze bezelyenin,havucun ve patatesin kabuklari
ayrildiktan ve elde edilen tanelerinin boylamaya tabi tutulup teknigine
uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zar1 pargalanmadan IQF
(tek, tek) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

-Dondurulmus garnitiirde kesinlikle yabanct madde bulunmamalidir. 3
numara iri boy olacaktir.

-Kendine has tat, koku ve renginde olmali, yabanci madde
bulunmamalidir.

-Dondurulmus garnitiirde kesinlikle hicbir katki maddesi
kullanilmalidir.

ORJIN

Yerli mensei olmali ve s6zlesme siiresince ayni markada iirtin
getirilmelidir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Her ambalajin {izerinde firmanin ticaret unvani, adresi, kisa ad1 veya varsa
markasi, bu standardin igaret ve numarasi ( TS 10932 seklinde)
malin adi,parti, seri, kod numarasindan en az biri, tipi, rengi imal tarihi ve son
kullanma tarihi ( ay ve yil olarak ), net miktari( en az gr veya kg olarak ), dig
ambalaj etiketi tizerinde i¢indeki tiiketici ambalaj sayisi, katki maddelerinin
ad1 olmali, muhafaza, ¢oziilmesi v.b. kullanim ile ilgili bilgiler bulunmalidir.
Soklanmis musir (4x2,5 kg.) 10 kg’lik ambalajlarda donuk olarak teslim
almacaktir.

Teslim edilirken ¢6ziinmiis olmamalidir ve tasindigi aracin sicaklik kosullari

tescilli

uygun olmalidir.

DEPOLAMA KOSULLARI VE RAF
OMRU

Uriin yeni sene mahsulii olacaktir.Son kullanma tarihinden 6nce
bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iiriin yapilan s6zlesmeye gore
degistirilecektir. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 10.ncu
boliimiindeki gibi olacaktir.

MAL KABULUNDEN DENEME Her parti mal tesliminden 6nce duyusal ve fiziksel degerlendirme
yapilir. Muayene komisyonunun onay1 olmadig: takdirde iiriin iade
edilir. Gerekirse bagka markali iiriin istenir.

ANALIZ PERIYODU Yiiklenici ilk mal tesliminde {iriinlerin analiz raporlarini idareye teslim

edecektir. Muayene kabul komisyonu gerekli gordiigii hallerde {iriinle
ilgili fiziksel kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri gergeklestirmek
icin gida kontrol labaratuvarina gonderir, masraflar yiiklenici
tarafindan 6denir.

ISTENEN BELGELER

1) 5179 Sayili gidalarin iiretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair
kanun kapsamindaki iiriinler igin “Gida Sicil veya Gida Uretim
Sertifikas1” verilmelidir




DONDURULMUS BEZELYE TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU Muayene Komisyonu
REF.STD.NO TS 10932’ye uygun olacaktir.
KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 10 paketten 1 6rnek

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRITERI

Fiziksel Duyusal, Kimyasal

BIYOLOJIK

TS 10932’ye uygun olacaktir.

FiZIKSEL

-Dondurulmus taze bezelyenin kapgiklar: ayrildiktan ve elde edilen
bezelye tanelerinin boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde
haslandiktan sonra hiicre zar1 par¢calanmadan IQF (tek, tek) sistemi ile
dondurulmus olmalidir.

-Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle yabanct madde
bulunmamalidir. 3 numara iri boy olacaktir.

-Kendine has tat, koku ve renginde olmali, yabanci madde
bulunmamalidir.

-Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle hicbir katki maddesi
kullanilmalidir.

ORJIN

Yerli mensei olmali ve sézlesme siiresince ayni markada iiriin
getirilmelidir.

AMBALAIJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Her ambalajin {izerinde firmanin ticaret unvani, adresi, kisa ad1 veya
varsa tescilli markasi, bu standardin isaret ve numaras: ( TS 10932
seklinde) malin adi,parti, seri, kod numarasindan en az biri, tipi, rengi
imal tarihi ve son kullanma tarihi ( ay ve yil olarak ), net miktari( en
az gr veya kg olarak ), dig ambalaj etiketi tizerinde i¢indeki tiiketici
ambalaj sayisi, katki maddelerinin ad1 olmali, muhafaza, ¢6ziilmesi
v.b. kullanim ile ilgili bilgiler bulunmalidir.

Soklanmis musir (4x2,5 kg.) 10 kg’lik ambalajlarda donuk olarak
teslim alinacaktir.

Teslim edilirken ¢6ziinmiis olmamalidir ve tasindigi aracin sicaklik
kosullari uygun olmalidir.

DEPOLAMA KOSULLARI VE RAF
OMRU

Uriin yeni sene mahsulii olacaktir.Son kullanma tarihinden énce
bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iiriin yapilan sdzlesmeye gore
degistirilecektir. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 10.ncu
bolimiindeki gibi olacaktir.

MAL KABULUNDEN DENEME

Her parti mal tesliminden once duyusal ve fiziksel degerlendirme
yapilir. Muayene komisyonunun onay1 olmadig takdirde {irtin iade
edilir. Gerekirse bagka markali iiriin istenir.

ANALIZ PERIYODU

Yiiklenici ilk mal tesliminde tirtinlerin analiz raporlarini idareye teslim
edecektir. Muayene kabul komisyonu gerekli gordiigii hallerde tiriinle
ilgili fiziksel kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri ger¢eklestirmek
icin gida kontrol labaratuvarina gonderir, masraflar yiiklenici
tarafindan ddenir.

ISTENEN BELGELER

1) 5179 Sayili gidalarin {iretimi, tilketimi ve denetlenmesine dair
kanun kapsamindaki iiriinler icin “Gida Sicil veya Gida Uretim
Sertifikas1” verilmelidir




DONDURULMUS PARMAK PATATES TEKNIK SARTNAMESI

SORUMLU Muayene Komisyonu
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi (Resmi
Gazete. 31.01.2005/ 25699, Teblig No: 2004/46)
KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 paketten 1 6rnek
UYGUN OLMAMASI Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
DURUMUNDA
KONTROL KRITERI Fiziksel Duyusal, Kimyasal
BIYOLOJIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi
(Yayimlandig1 R.Gazete: 29.12.2011-28157)
-Sar1 veya beyaz renkte ve homojen goriiniimlii olmalidir.Kendine has tat ve
FiZIKSEL kokuda olmali, yabancr tat ve koku ihtiva etmemelidir.
-Patatesler, ¢6ziildiikten sonra kolayca yenilebilir yapida olmali, gevsek veya
cok sert yapida olmamalidir.
-Gozle goriilebilir yabanci madde bulunmamalidir. 1. sinif patates olmalidir.
-Kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri ve burada belirtilmeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligine
uygun olacaktir.
ORIJIN Yerli mengei olmali ve sdzlesme siiresince ayni markada iiriin getirilmelidir.
Her ambalajin tizerinde firmanin ticaret unvani, adresi, kisa ad1 veya varsa
AMBALAJ VE DAGITIM tescilli markasi, bu standardin isaret ve numarasi, malin adi,parti, seri, kod
YONTEMLERI numarasindan en az biri, tipi, rengi ( sar1 veya beyaz sekilde), imal tarihi ve

son kullanma tarihi ( ay ve y1l olarak ), net miktari( en az gr veya kg olarak ),
dis ambalaj etiketi ilizerinde ig¢indeki tiiketici ambalaj sayisi, katki
maddelerinin ad1 olmali, muhafaza, ¢6ziilmesi v.b. kullanim ile ilgili bilgiler
bulunmalidir.

Soklanmus patates (4x2,5 kg.) 10 kg’lik ambalajlarda donuk olarak teslim
almacaktir.

Teslim edilirken ¢6ziinmiis olmamalidir ve tagindigi aracin sicaklik kosullari

DEPOLAMA KOSULLARI

uygun olmalidir.
Uriin yeni sene mahsulii olacaktir.Son kullanma tarihinden énce bozulan ve

VE RAF OMRU numuneden farkli ¢ikan {irlin yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.
Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 10.ncu boliimiindeki gibi olacaktir.

MAL KABULUNDEN Her parti mal tesliminden 6nce duyusal ve fiziksel degerlendirme yapilir.

DENEME Muayene komisyonunun onay1 olmadig: takdirde iiriin iade edilir. Gerekirse
bagka markali {iriin istenir.

ANALIZ PERIYODU Yiiklenici ilk mal tesliminde tiriinlerin analiz raporlarini idareye teslim
edecektir. Muayene kabul komisyonu gerekli gordiigii hallerde tiriinle ilgili
fiziksel,kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri ger¢eklestirmek i¢in gida
kontrol labaratuvarina gonderir, masraflar yiiklenici tarafindan ddenir.

5179 Sayili gidalarin {iretimi, tikketimi ve denetlenmesine dair kanun

ISTENEN BELGELER kapsamindaki iiriinler igin “Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas1”

verilmelidir.




CEViZLi BURMA TEL KADAYIF TEKNiK SARTNAMESIi

SORUMLU Muayene Komisyonu
REF.STD.NO
KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 10 ambalajda 1 6rnek

Uriinlerden Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin Numune Alma ve Analiz Metotlar1 boliimiinde
belirtilen kurallara uygun olarak numune alinacak ve uluslararasi kabul gérmiis analiz metotlar1
uygulanacaktir.

UYGUN OLMAMASI

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL KRITERI Kimyasal, Fiziksel, Duyusal, Mikrobiyolojik

BIYOLOIJIK Ref:Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi (29.12.2011 tarihli), Ek-1
Hububat ve Firincilik iirtinleri i¢in gida giivenilirligi degerleri.
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde yer alan genel kurallara uygun
olarak tiretilmelidir.

KiIMYASAL Yabanci madde bulunmamalidir.
Tatli tiretiminde yapay tatlandirici kullanilmamalidir.
Uriinler 17/5/2008 tarihli ve 26879 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinde Bulasanlarin Maksimum Limitleri Hakkinda Teblig’de yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Urtinlerdeki pestisit kalint1 miktarlari, 29/7/2008 tarihli ve 26951 miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Bulunmasina Izin Verilen Pestisitlerin Maksimum
Kalint1 Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Uriinlerde bulunabilecek veteriner ilaglar1 kalint1 diizeyleri 28/4/2002 tarihli ve 24739 say1li Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner Ilaglar1 Maksimum
Kalint1 Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Kendine has renk ,tat ve kokuda olmalidir.

FiZiKSEL Kg da 7-8 porsiyon olmali.
Iyi pismis ve dilimlenmis, lezzetli, surup miktar1 normal olmahdir.
Kg da en az 130 g ceviz olmalidir. Cevizler yeni sene mahsiilii olmal1 cevizde kiiflenme acima
olmamali.cevizler kendine has renk tat ve kokuda olmalidir.yabanci madde igermemelidir.
Tatlilarin suruplari sekerlenmemis olmali, tepsilerdeki tatli miktarlari standart olmalidir.Glikoz
surubu kullanilmamalidir. Tatlilar ambalajli teslim edilmelidir.
Tathlarda tereyeg kullanilmalidir.

ORJIN Yerli mensei olacak, sdzlesme siiresince ayni1 marka iiriin teslim edilecektir.
Uriinleri iireten isyerleri, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin Gida Maddeleri Ureten
Isyerlerinin Tagimas1 Gereken Ozellikler boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olmalidir.

AMBALAJ VE Tepsilerin tabanlarinin birbirine temas etmesini engelleyecek ¢italar bulunmalidir.

DAGITIM Kadayifin getirildigi aracin tatli tagimaya ve temizlik kurallarina uygun olmasi gerekmektedir.

YONTEMLERI Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligi 9. maddedeki gibi olacaktir.

DEPOLAMA Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi 9. maddedeki gibi olacaktir.

KOSULLARI VE RAF

OMRU

MAL KABULUNDEN | Her parti mal tesliminden énce pisirme ve duyusal degerlendirme yapilir. Muayene komisyonun

ONCE PISIRME VE onay1 olmadig1 takdirde iirtin iade edilir. Gerekirse baska iiriin ile degistirilir.

DENEME

ANALIZ PERIYODU Yiiklenici ilk mal tesliminde {iriinlerin analiz raporlarini idareye teslim edecektir. Muayene
kabul komisyonu gerekli gordiigii hallerde tirtinle ilgili fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri gergeklestirmek icin gida kontrol labaratuvarina gonderir, masraflar yiiklenici
tarafindan 6denir.

ISTENEN BELGELER | 5179 Sayili gidalarm iiretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki iiriinler igin

“Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas1” verilmelidir.




CEViZLi BAKLAVA TEKNiK SARTNAMESI

CEVIZLI BAKLAVA
SORUMLU Muayene Komisyonu
REF.STD.NO
KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 10 ambalajda 1 6rnek

UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRIiTERI

Kimyasal, Fiziksel, Duyusal, Mikrobiyolojik

BIiYOLOJIK

Ref:Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi
(29.12.2011 tarihli), Ek-1 Hububat ve Firmncilik iriinleri i¢in gida
giivenilirligi degerleri.

KiMYASAL

-Yabanci madde bulunmamalidir.
-Tatl tiretiminde yapay tatlandirici kullanilmamalidir.

FiZiKSEL

-Baklavanin kisi bas1 porsiyon miktar1 ortalama 90-100 gr’dir. Uc
dilim baklava 1 porsiyon olacak sekilde dilimlenmis olmalidir.
-Kendine has renk ,tat ve kokuda olmalidir.

- lyi pismis ve dilimlenmis, lezzetli, surup miktar1 normal, bol cevizli
olmalidir.

-Suruplar1 sekerlenmemis, tepsilerdeki miktarlar1 standart ve tistii
ambalajlanmis olarak getirilmelidir.Glikoz surubu kulaanilmamalidir.
-Tatlilarda kullanilan yag kokusuz olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei olacak, sozlesme siiresince aynt marka {iriin teslim
edilecektir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

- Tepsilerin tabanlarinin birbirine temas etmesini engelleyecek gitalar
bulunmalidir.

- Baklavanin getirildigi aracin tatli tagimaya ve temizlik kurallarina
uygun olmast gerekmektedir.

-Tagima Gida Kodeksi Yonetmeligi 9. maddedeki gibi olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI VE RAF

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi 9. maddedeki gibi olacaktir.

OMRU

MAL KABULUNDEN ONCE Her parti mal tesliminden 6nce pisirme ve duyusal degerlendirme

PiSIRME VE DENEME yapilir. Muayene komisyonun onay1 olmadigi takdirde iiriin iade
edilir. Gerekirse bagka {iriin ile degistirilir.

ANALIZ PERIYODU Yiiklenici ilk mal tesliminde {iriinlerin analiz raporlarini idareye

teslim edecektir. Muayene kabul komisyonu gerekli gordiigii hallerde
uriinle ilgili fiziksel kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
gerceklestirmek i¢in gida kontrol labaratuvarina génderir, masraflar
yiiklenici tarafindan 6denir.

iSTENEN BELGELER

5179 Sayili gidalarn tiretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun
kapsamindaki tirtinler i¢in “Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas1”
verilmelidir.




TULUMBA TATLISI TEKNiK SARTNAMESI

TULUMBA TATLISI

SORUMLU Muayene Komisyonu

REF.STD.NO

KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajda 1 6rnek

Uriinlerden Tiirk Gida Kodeksi Y®onetmeligi’nin Numune Alma ve Analiz Metotlar
boéliimiinde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinacak ve uluslararasi kabul gérmiis
analiz metotlar1 uygulanacaktir.

UYGUN OLMAMASI

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL KRITERI Kimyasal, Fiziksel, Duyusal, Mikrobiyolojik

BiYOLOIJIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi (29.12.2011 tarihli), Ek-1 Hububat ve
Firmcilik tirinleri igin gida giivenilirligi degerleri.
Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak
iretilmelidir.

KIMYASAL Yabanci madde bulunmamalidir.
Tatl tiretiminde yapay tatlandirici kullanilmamalidir.
Uriinler 17/5/2008 tarihli ve 26879 say1li Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinde Bulasanlarin Maksimum Limitleri Hakkinda Teblig’de yer alan hiikiimlere uygun
olmalidir.
Uriinlerdeki pestisit kalint1 miktarlar1, 29/7/2008 tarihli ve 26951 miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Bulunmasina Izin Verilen Pestisitlerin Maksimum
Kalint1 Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Uriinlerde bulunabilecek veteriner ilaglar kalmt1 diizeyleri 28/4/2002 tarihli ve 24739 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner flaglar1 Maksimum
Kalint1 Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Tane agirlig1 ortalama 30-35 gr olacaktir.

FiZIKSEL Kendine has renk ,tat ve kokuda olmalidir.
Iyi pismis , lezzetli, surup miktar1 normal olmalidir.
Suruplar1 sekerlenmemis, tepsilerdeki miktarlari standart ve iistii ambalajlanmig olarak
getirilmelidir.Glikoz surubu kullanilmamalidir.
Tatlhilarda kullanilan yag kokusuz olmalidir

ORJIN Yerli mensei olacak, sdzlesme siiresince aynt marka iiriin teslim edilecektir.
Uriinleri iireten isyerleri, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin Gida Maddeleri Ureten
Isyerlerinin Tasimas1 Gereken Ozellikler boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olmalidir.
Tepsilerin tabanlarimin birbirine temas etmesini engelleyecek ¢italar bulunmalidir.
Tulumba tatlisinin getirildigi aracin tath tasimaya ve temizlik kurallarima uygun olmasi

AMBALAJ VE gerekmektedir.

DAGITIM Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligi 9. maddedeki gibi olacaktir.

YONTEMLERI

DEPOLAMA Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi 9. maddedeki gibi olacaktir.

KOSULLARI VE RAF

OMRU

MAL KABULUNDEN Her parti mal tesliminden dnce pisirme ve duyusal degerlendirme yapilir. Muayene

ONCE PISIRME VE komisyonun onay1 olmadig: takdirde iiriin iade edilir. Gerekirse baska iiriin ile degistirilir.

DENEME

ANALIZ PERIYODU Yiiklenici ilk mal tesliminde iiriinlerin analiz raporlarini idareye teslim edecektir. Muayene kabul
komisyonu gerekli gordiigii hallerde iiriinle ilgili fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
gergeklestirmek igin gida kontrol labaratuvarina gonderir, masraflar yiiklenici tarafindan 6denir.

ISTENEN BELGELER 5179 Sayili gidalarin iiretimi, tiikketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki tiriinler igin

“Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas1” verilmelidir.




EKMEK TEKNiK SARTNAMESI
(Kepekli Ekmek ve Ekmek (50 gr))

EKMEK

SORUMLU Muayene Komisyonu

REF.STD.NO 2012/2 Nolu Ekmek Tebligi veTiirk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri
Tebligi(Teblig No: 2012/2) bu tebligde Degisiklik YapilmasinaDair Teblig (Teblig No:
2013/10) esas alinacaktir

KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik {ase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda her kasada 1 6rnek

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRITERI

Fiziksel, Duyusal, Kimyasal, Mikrobiyolojik

BIYOLOJIK

Ref:Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Ynetmeligi (29.12.2011
tarihli), Ek-1 Hububat ve Firincilik tirtinleri igin gida giivenilirligi degerleri.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Ekmek tebligine uygun olmalidir.

FiZIKSEL

- Ekmek: Bugday ununa; su, tuz, maya (Saccharomyces cerevisiac) gerektiginde seker,
enzimler, enzim kaynagi olarak malt unu, vital gluten ve izin verilen katki maddeleri
ilave edilip bu karigimin teknigine uygun olarak

lyogrulmasi, sekillendirilmesi, fermentasyona birakilmasi ve pisirilmesi ile

lyapilan tirlini,

- Kepekli ekmek: Bugday ununa en az % 10 en fazla % 30 oraninda kepek ilave edilip
teknigine uygun olarakiiretilen ekmek ¢esidini,

-Tiirk Gida Kodeksi Ekmek tebligine uygun olmalidir.

- Ekmekler, sadece Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebliginde yer alan Tip 650 ve
daha yiiksek kiil igeren ekmeklik bugday unlarindan yapilmalidir.

- Imalatta eksi maya kullamilmamal, press maya (TS 3522) kullanilmalidir.

-Ambalaj ve ekmek i¢inde yabanci madde bulunmayacaktir.

-Bu ekmek cinslerinden hari¢ diyetisyenin uygun gordiigii ekmek cinsleri
de(gulutensiz, tam bugday vs.) istenebilecektir. Firma istenilen miktarda ekmek
getirmekle yiikiimliidiir.

AMBALAJ VE DAGITIM
'YONTEMLERI

-Ekmeklerin adet agirlig1 pigmis olarak 50 +-5 gram Rol Ekmek olmalidur.
-Ekmekler el degmeden posetlenmis olarak teslim edilecektir.

-Ambalajlar iizerinde Universitemiz logosu, altinda “TOKAT GAZIOSMANPASA
IUNIVERSITESI” yazis1, altinda da firma ismi yazilacaktir.

-Ambalajlama ve etiketleme Ekmek Tebliginde belirtildigi gibi olacaktir.

-Tasima Ekmek Tebliginde belirtildigi gibi olacaktir.

- Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, ¢atlak,
yagli,camurlu,kirli kasalara ekmek konulmayacaktir

DEPOLAMA KOSULLARI VE
RAF OMRU

Depolama Ekmek Tebliginde belirtildigi gibi olacaktir.

MAL KABULUNDEN ONCE
PISIRME VE DENEME

Her parti mal tesliminden 6nce pisirme ve duyusal degerlendirme yapilir. Muayene
komisyonun onay1 olmadig takdirde {iriin iade edilir. Gerekirse bagka ekmek ile
degistirilir.

ANALIZ PERIYODU

'Yiiklenici ilk mal tesliminde iiriinlerin analiz raporlarini idareye teslim edecektir.
Muayene kabul komisyonu gerekli gordiigii hallerde iiriinle ilgili fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri ger¢eklestirmek igin gida kontrol labaratuvarina gonderir,
masraflar yiiklenici tarafindan ddenir.

[STENEN BELGELER

5179 Sayil1 gidalarin iiretimi, tilketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki

fiiriinler igin “Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikasr” verilmelidir.




KEPEKLI GALETA TEKNIK SARTNAMESI

KEPEKLI GALETA

SORUMLU Muayene Komisyonu

REF.STD.NO TS 12117 uygun olacaktir.

KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda 10 paketten 1 6rnek

UYGUN OLMAMASI

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

DURUMUNDA

KONTROL KRITERI Fiziksel, Kimyasal, Duyusal, Mikrobiyolojik

BIYOLOJIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi
(Yayimlandigi R.Gazete: 29.12.2011-28157)

KIMYASAL Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

-Tiirk gida kodeksinde belirtildigi oranda kepek igermeli ve tuzsuz olmali ve seker
ilavesiz olmalidir..

- Kendine 6zgii olup, kotii koku olmayacaktir.

-Uriin taze olmali, bayat ve depo kokusu olmamalidr.

-Uriinde kirilma sekil bozukluklar1 olmamalidir.

FiZiKSEL -Tiirk gida kodeksinde belirtilenlerin disinda sagliga Zarali katkr maddeleri
bulunmamalidir.

-Uriin tek kisilik ambalajlarda olmalidir.
-Uriin dékme iiriin olmamalidir.
-Pestisit kalintis1 olmamalidir.

ORIJIN Yerli mensei olmali ve s6zlesme siiresince ayni marka tirlin getirilmelidir
-Ambalajlar 20 er gramlik olmali , i¢ paketli olarak karton ambalajlarda gelmelidir.
-Ambalaj {izerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9.ncu bélimiindeki

AMBALAJ VE DAGITIM gibi olacaktir.

YONTEMLERT -Ambalajlarin {izerinde cinsi, briit miktar1, net miktar1, firmanin ad1 ve adresi,
tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi bulunmalidir.

-Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10.ncu boliimiindeki gibi olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10.ncu boliimiindeki gibi olacaktir.

VE RAF OMRU

MAL KABULUNDEN ONCE | Her parti mal tesliminden énce duyusal degerlendirme yapilir. Muayene

PiSIRME VE DENEME komisyonun onay1 olmadigi takdirde iiriin iade edilir. Gerekirse baska markali iiriin
istenir.

ANALIZ PERIYODU Yiiklenici ilk mal tesliminde {iriinlerin analiz raporlarini idareye teslim edecektir.
Muayene kabul komisyonu gerekli gordiigii hallerde tiriinle ilgili fiziksel, kimyasal
ve mikrobiyolojik analizleri gerceklestirmek igin gida kontrol labaratuvarina
gonderir, masraflar yiiklenici tarafindan 6denir.

5179 Sayili gidalarin {iretimi, tiikketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki

ISTENEN BELGELER iiriinler i¢in “Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas1” verilmelidir.




SU TEKNIK SARTNAMESI

BARDAK SU

SORUMLU Muayene Komisyonu

REF.STD.NO Saglik Bakanlig1- insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Yénetmelik (Resmi Gazete No:
25730, Tarih: 17/02/2005) ve bu yonetmeligin Saglik Bakanlig: (Tiirkiye Halk Saglig
Kurumu)’ndan Insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda Yénetmelikte Degisiklik
Yapilmasina Dair Yonetmelik(07.03 2013)’de degisen maddeler dikkate alinarak
degerlendirme yapilacaktir
TS 266 - Sular - Insani tiiketim amagli sular standardi

KAYIT Malzeme Giris Kontrol Fisi ve Giinliik lase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Saglik Bakanlig1- Insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Y 6netmelik te tarif edilen sekilde

ve siklikta kontrol edilir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRITERI

Fiziksel, Kimyasal, Duyusal, Mikrobiyolojik

BiYOLOJIK

Saglik Bakanlig1- Insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda Yénetmelige ve TS 266 - Sular -
Insani tiiketim amagli sular standardina uygun olmalidir.

KIMYASAL

Saglik Bakanlig1- Insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Y6netmelige ve TS 266 - Sular -
Insani tiiketim amacl sular standardina uygun olmalidir.

FIZIKSEL

Saglik Bakanligi- Insani Tiiketim Amagl Sular Hakkinda Y 6netmelige ve TS 266 - Sular -
Insani tiikketim amacli sular standardina uygun olmalidir. Alinacak sular dogal kaynak suyu
olmalidir.

Komisyon gerektiginde firmanin dolum tesislerini denetleme yetkisine sahiptir. Bundan
dogacak masraflar yiiklenici firma tarafindan karsilanacaktir.

ORJIN

Yerli mengei olmali ve sézlesme siiresince ayni1 marka tiriin getirilmelidir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

- Bardak sular 200 cc (=200 ml)’lik porsiyonlarda tek kullanimlik olarak ambalajlanmis
sekilde satin alinacaktir.

- Alimi yapilacak olan sular1 {ireten, ambalajlayan ve satisini yapan kurum/kurumlar
“Saglik Bakanligi- insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Y&netmelik (Resmi Gazete No:
25730, Tarih: 17/02/2005)” ve “TS 266 - Sular - Insan tiiketim amacli sular standardi”nda
belirtilen hiikiimlere ve bu yonetmelik ve standartlarda atif yapilan diger hiikkiimlere uygun
olarak tiretim, ambalajlama ve dagitim yapacak ve ilgili belgelere sahip olacaktir.

- Alim1 yapilacak olan sularin ambalajlarinda hasar (delik, ezik, yirtik, vb), hata (son
kullanma tarihi, tiretici bilgileri, icerik vb ambalajda belirtilmesi zorunlu bilgilerin mevcut
olmamasi gibi) veya eksiklik bulunmayacaktir.

-Bardak sulari tasiyan arag, saglik ve hijyen kurallarina uygun olacaktir.

-Firma, sular yetkili bir kisi esliginde depoya teslim edecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI
VE RAF OMRU

Saglik Bakanlig1- Insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda Yénetmelige ve TS 266 - Sular -
Insani titketim amach sular standardina uygun olmalidir.

Yiiklenici firma mal tesliminden once yemekhanelere 6 adet sogutucu dolabi teslim etmek
zorundadir. Sogutucu dolaplarin bakim onarim ve arizasi firma tarafindan isletmeyi
aksatmayacak sekilde yaptirilacaktir. S6zlesme bitiminde dolaplar yiiklenici firmaya idare
tarafindan iade edilecektir.

ANALIZ PERIYODU

Yiiklenici ilk mal tesliminde {iriinlerin analiz raporlarini idareye teslim edecektir. Muayene
kabul komisyonu gerekli gérdiigii hallerde iiriinle ilgili fiziksel,kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri gerceklestirmek i¢in gida kontrol labaratuvarina génderir, masraflar yiiklenici
tarafindan 6denir.

ISTENEN BELGELER

-5179 Sayili gidalarin iiretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki iirtinler
igin “Gida Sicil veya Gida Uretim Sertifikas1” olmalidir.




