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Universitemiz Merkezi Yemekhane Mutfaginda kullaniimak Uzere asagida cinsi, 6zelligi ve miktari belirtilen
mal/malzemeler, 4734 Sayili Kamu Ihale Kanununun 22 Nci Maddesinin (d) Fikrasi Uyarinca Dogrudan Temin Usull lle
alinacaktir.

iigilendiginiz takdirde K.D.V. hari¢ fiyat teklifinizi Saglk Kiiltir ve Spor Daire Bagkanlhdina ulasacak sekilde
gondermenizi, rica ederim.

Mahmut ARDIC
Sube Muddri

Son Basvuru Tarih ve Saati : 16/12/2022 - 14:30

Tasligiftlik Kampisu Rektorlik Binasi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanhgi

Teklif Bagvuru Yeri zemin kat 07 nolu satin alma blrosu /TOKAT

Teslimat Yeri © Tasligiftlik Kampust, Saglik Kltiir ve Spor Daire Bagkanlidi
Teklif Turd  lsin Tamami
IHTIYAG LISTESI
o i ; KDV HARIC

sN. | MAU I%Nzéfﬂ’ig'iNSI VE ACIKLAMA mikTARl | KDY HARE TOPLAW

01 ([ Tath Sivri Biber Teknik Sartnameye Uygun Olacaktir 400 KG

02 | Domates “ 1.000 KG

03 [ Patates “ 2.500 KG

04 | Patlican “ 1.000 KG

05 | Kuru Sogan “ 150 KG

06 | Sarimsak « 10 KG

07 | Maydanoz “ 200 BAG

08 | Yesil Sogan “ 100 BAG

09 ([ Dere Otu “ 100 BAG

10 | Limon “ 70 KG

11 | Portakal 750 KG

12 | Elma “ 1.000 KG

KDV HARiQ TOPLAM
Yukarida cinsi, 6zelligi ve miktari yazilh mal/malzeme/igi tamami KDV hari¢ (Rakamla)..............ccccovveeeneeee . T . KR
(YazZI 1) oo Dl KR karsiliginda yapmayi taahhlt ederim.
KDV.Orant%........
FiRIV_IA KASE
IMZA

Ek: 5 Sayfa Yas (Taze) Sebze ve Meyve Temini Teknik Sartnamesi

NOT :

1-) Talep Edilen mallara iliskin 6deme, Maliye Bakanligi’'nin 6denekleri serbest birakma oran ve ilkeleri dogrultusunda malzemeler teslim
edildikten sonra yapilacaktir.

2-) Teklifler kapah zarf igerisinde elden teslim edilebilir veya posta, kargo, faks yoluyla da génderilebilir

3-) Teklif isteme yazimizda mal/malzeme/is verilecek Toplam Fiyat Gzerinden degerlendirmeye alinacaktir.

4-)ilgili Mevzuat uyarinca isteklinin yasakl olup olmadiginin égrenilebilmesi igin (Vergi/T.C No-Unvani-Tirii(A.S ,LTD gibi)-Adres-
Telefon—Faxs-Ticaret/Esnaf odasi ad -Ticaret/Esnaf odasi sicil no-varsa eposta Adresi) bildirmekle istekliler yiikiimlGidiir

5-) Malzemelerle ilgili her tirli ulagim ve nakliye Ustleniciye aittir.

6-) Isteklinin teklifle birlikte teknik sarthameyi kageleyip imzalamasi ve teklif ekinde sunmasi gerekmektedir.

7-)_ Mal/Malzemeler haftalik ihtiyaca gore belirlenen miktarda alinacaktir.

8-) YUklenici ile Kdv harig toplam bedel lizerinden s6zlesme yapilacaktir.

9-)Sozlesme bedeli Uzerinden hesaplanan %0,948 (binde dokuz virglil kirksekiz ) sdzlesme damga vergisi yuklenici tarafindan
Universitemiz Strateji Gelistirme Daire Baskanligi Veznesine yatirilacaktir.

Tashciftlik Kampiisii/ TOKAT Telefon: 0 356 252 1146 Faks: 0 356 252 12 26 e-posta: skultur @gop.edu.tr. Elektronik ag: www.gop.ed
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TAZE (YAS) SEBZE VE MEYVE TEMINi
TEKNIK SARTNAMESI

01) TAZE YESIL BIBER (TATLI SiVRI):

1) Biberler, 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda saglam, bitln, taze,
diri gérinusla, temiz ve dogal rengini (yesil) almig, ince kabuklu ve tath olmalidir.

2) Taze biberlerde (sivri) 15-40 mm arasinda olmalidir.

3) Biberler; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde,
anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari
bulunmamalidir.

4) Biberler; ezik, curik, kinlmig, kesilmis, ¢amurlu, toprakl, burusmus, gevsek, porsiuk, kurtlu, kurt
yenikli, eksimis ve acl olmamalidir.

5) Ambalajlari, Grlina sicakhk degisimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmal ve Urunln bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
acmamali, urin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikl ve
istiflemeye uygun olmalidir.

6) Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"
isaretleme bélimine uygun olmalidir.

7) Biberler ambalajlar igerisine dékme olarak konulabilir.

8) Teslim edilen partideki biberler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmali; yesil, sart,
kirmizi gibi renkli biberlerin karigimi olmamalidir.

9) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1205 standardi esas alinacaktir.

10) is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan biberler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

nin Ambalajlama ve Etiketleme-

02-) DOMATES :

1) Domatesler ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Domatesler; kendine has tat ve kokuda, yeterli
olgunlukta, saglam, butln, taze goérunusli, temiz ve dogal rengini (kirmizi veya turuncu) almig
olmaldir.

2) Adet agirhdi 100-200 gram ve arasinda olmalidir.

3) Domatesler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve goézle gorilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilari bulunmamalidir.

4) Domatesler; ¢lrik, ezik, porsiik, gamurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis olmamalidir.

5) Ambalajlari, Grlina sicaklik degisimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmal ve Urunin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
acmamali, urlin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikh ve
istiflemeye uygun olmalidir.

6) Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"
isaretleme bélimine uygun olmalidir.

7) Domatesler ambalajlar igerisine kat kat ve diyagonal sekilde istif edilmis olmalidir.

8) Teslim edilen partideki domatesler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

9) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 794 standardi esas alinacaktir.

10) is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan domatesler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

03-) PATATES :

1) Patatesler, sinif niteliklerine sahip olmalidir. Patatesler; dis etkenlerden zarar gérmemis, dizgln
sekilli, saglam, bitln, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

2) Patatesler; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis olmali ve ¢apa yarasi, ¢atlaklar, kesikler, kemirici
izleri ve berelenmeler bulundurmamaldir.

3) Patates kabudunun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim icermemelidir. Asir sekil
bozukluklari, pas lekeleri, et kismina nifuz etmis ¢esitli oyuklar veya diger i¢ kusurlar et kismina nufuz
eden kabuk alti lekelerinin derinligi 5 mm’yi gegmemelidir.

4) Patateslerde c¢ap Olglisi 60 mm’den az olmamahdir. Tane agirliklari 150-200 gram ve arasinda
olmalidir.

5) Patatesler; iyi gelismis olmal, Uzerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

6) Patatesler; don zararina ugramamis olmali, gines yanikli olmamali ve goézle gorilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, icinde yabanci maddeler bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

7) Patatesler; ezik, ¢urlk, ¢amurlu, toprakli, burusmus, pdrsik, bdcekli, larvah, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

nin Ambalajlama ve Etiketleme-
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8) Ambalajlari, Grlind sicaklik degisimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve Urinin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
agmamali, drin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

9) Ambalajlama ve isaretleme, Turk Gida Kodeksi Yoénetmeligi"
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

10) Patatesler ambalajlar icerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirhgi
50 kg't gegcmemelidir.

11) Teslim edilen partideki patatesler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir érnek olmalidir.

12) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1222 ve bu standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir

13) is bu sartname kriterleriyle uyumliu olmayan patatesler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

nin Ambalajlama ve Etiketleme-

04-) PATLICAN :

1) Patlicanlar, 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patlicanlar; disg etkenlerden zarar gérmemis, dizgun
sekilli, eti liflenmemis, siki yapili, sert, saglam, butin, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir. Sap ve yesil ganak yapraklari kopmamis olmalidir.

2) Patlicanlar; yumusamis, odunsu yapida, aci, gekirdekleri asin gelismis ve beyazligini kaybetmis
olmamali, tohuma kagmamis olmali, catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler
bulundurmamalidir.

3) Patlicanlar, karniyariklik amagcli olursa uzunlugu 12-15 cm; musakkalik, kizartmalik vs amacli olursa
minimum uzunlugu 15 cm ve minimum tane agirligi 150 gram olmalidir.

4) Pathcanlar; iyi gelismis olmali, Uzerinde parazit ve hastaliklarla, soduktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

5) Patlicanlar; don zararina ugramamis olmali, gines yanikli olmamali ve goézle gorilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, icinde yabanci maddeler bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

6) Patlicanlar; ezik, ¢urlik, ¢amurlu, toprakl, burusmus, poérsik, boécekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

7) Ambalajlar, Grinu sicaklik dedisimleri, hava, nem, 1sik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve Uriinin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik &zelliklerinde bozulmalara yol
acmamali, drtn ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

8) Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmelidi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

9) Patlicanlar ambalajlar igerisine Ust Uste dizilmis olarak konulmalidir.

10) Teslim edilen partideki patlicanlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

11) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1255 ve bu standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir

12) is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patlicanlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

05-) KURU SOGAN :

1) Kuru soganlar, 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Kuru soganlar; dig etkenlerden zarar gérmemis,
dizgun sekilli, saglam, olgun, iki dis kabugu ve sap! kurumus, camursuz, temiz ve kendine has tat ve
kokuda, renkte olmalidir. Bigakla enine kesildiginde kesit ylzeyi sulu ve tabakalanmamig olmalidir.

2) Kuru soganlar; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis, anormal gelismeden 6tiri siskinlesmemis,
iyi kurutulmus, saplari ve kokleri temizlenmis olmali; bos veya kaba sapli olmamali; saplari 4 cm’den
kisa olmalidir.

3) Kuru soganlarda en kiglk g¢ap 6lglisi 40 mm’den az olmamalidir. Tane agirliklari 150-200 gram ve
arasinda olmalidir.

4) Kuru soganlar; iyi gelismis olmali, Uzerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

5) Kuru sodanlar; don zararina ugramamis olmali, glines yanikl olmamali ve gozle goérulebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, icinde yabanci maddeler bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

6) Kuru soganlar; ezik, ¢urik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvall, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

7) Ambalajlari, Grinid sicaklik degisimleri, hava, nem, 1sik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve Urlnln bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik &zelliklerinde bozulmalara yol
agmamali, drin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

8) Ambalajlama ve isaretleme, Tiurk Gida Kodeksi Yonetmeligi"
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

9) Kuru soganlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Ambalajlarin iginde ayriimis sogan
kabuklari bulunmamalidir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirigi 50 kg’t gegmemelidir.

10) Teslim edilen partideki kuru sodanlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalldlr@

nin Ambalajlama ve Etiketleme-
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11) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 796 standard esas alinacaktir .
12) Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kuru sodanlar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir..

06-) SARIMSAK :

1) Sarimsak, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmahdir.

2) Sarimsak, kendine has tat ve kokuda saglam, bittn, taze, diri gérinusli, temiz ve tirine gére dogal
rengini (mor seritli, gmusi gri-beyaz), seklini almis olmahdir.

3) Sarimsak, gdézle gorulebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir.
Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

4) Sarimsak, yumusamis, kiflenmis, acimis, eksimis, ezik, ¢lrik, bereli, kesilmis, ¢amurlu, toprakli,
kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

5) Sarimsak baslarinin ¢api 30 mm den ki¢lik olmamalidir. Saplarin uzunluklari kuru sarmisaklarda 3
cm’yi gegmemelidir.

6) Ambalajlari, Grlina sicaklik degisimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmal ve Urunln bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
acmamali, urin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikl ve
istiflemeye uygun olmalidir.

7) Sarimsaklar, demet halinde teslim edilmelidir.

8) Ambalajlama ve igsaretleme, Tirk Gida Kodeksi Ydénetmeligi"
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

9) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1131 ve bu standarda atif yapilan TS’lar esas alinacaktir.

10) is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan sarimsaklar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

nin Ambalajlama ve Etiketleme-

07-) TAZE MAYDANOZ :

1) Maydanozlar, 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Maydanozlar; dis etkenlerden zarar gdormemis, taze ve
korpe gorinusli, sararmamig, solmamis, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda olmalidir.

2) Maydanozlar iyi gelismis ve birlesik yapragin batin yaprakgiklari tam olmali, Uzerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamali, ¢esidine 6zgi renkte ve sararmamis olmalidir.

3) Demetler halinde badlanmis olmalidir. Her maydanoz demetinin agirhigi en az yaklasik 100 gram
olmalidir.

4) Maydanozlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gbzle gérilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, iginde yabanci otlar bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal glibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

5) Maydanozlar; ezik, ¢lrik, camurlu, toprakli, burusmus, porsuk, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve aci
olmamalidir.

6) Demetler; en alt yaprakgik ayrim noktalari bir hizaya gelecek bigcimde sariimalidir. Bu hizadan itibaren
yaprak sapi uzunlugu 10 cm’yi gegmemelidir.

7) Ambalajlama ve isaretleme, Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi"
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

8) Maydanozlar ambalajlar igcerisine dokme olarak konulabilir.

9) Teslim edilen partideki maydanozlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir drnek olmahdir.

10) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1816 ve bu standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir

nin Ambalajlama ve Etiketleme-

08-) YESIL SOGAN :

1) Yesil soganlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Yesil sodanlar; dis etkenlerden zarar
gbérmemis, dizgin sekilli, taze ve korpe goérinisli, solmamis, kartlasmamis, saglam, tohuma
kagmamis, kok sagaklari gamursuz, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir.

2) Yesil soganlar; iyi gelismis olmali, Uzerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

3) Yesil soganlar demetlenmis, puskilleri kesilmis olmalidir. Yesil soganlarin her birinin yaprak boyu 15
cm'’yi gecmemeli ve badi en az 100 gr olmalidir.. Beyaz gévde ve yesil yaprak kismi ezilmemis,
berelenmemis olmali, sogan basi olusmamig olmalidir.

4) Yesil soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gézle gorulebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, icinde yabanci maddeler bulunmamalidir.
Uzerinde kimyasal glibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

5) Yesil soganlar; ezik, ¢urlik, camurlu, toprakli, burusmus, porsik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir.

6) Ambalajlari, Grind sicaklik degisimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmal ve Urunln bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
acmamali, urin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikl ve
istiflemeye uygun olmalidir.

7) Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi"
isaretleme bélimine uygun olmalidir.

8) Yesil soganlar ambalajlar igerisine demetlenmis halde dékme olarak konulabilir.

nin Ambalajlama ve Etiketleme-
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9) Teslim edilen partideki yesil soganlar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
10) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 2121 ve bu standarda atif yapilan TS’lari  esas
alinacaktir.

09-) TAZE DEREOTU :

1) Dereotu, 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Dereotu; dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve kérpe
g6runuslid, solmamisg, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda olmalidir.

2) Dereotu iyi gelismis olmali, Uzerinde parazit, hastaliklarla ve soguktan olusan zararlar bulunmamali,
cesidine 6zgu renkte ve sararmamig olmalidir.

3) Demetler halinde baglanmis olmaldir. Her 1 demet dereotunun agirligi 100 gramdan az olmamalidir.
Demetler, en alt yaprakgik ayirim noktalari bir hizaya gelecek bicimde yapilmalidir. Bu hizadan
itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm' i gegmeyecek sekilde, diizgun olarak kesilmelidir

4) Dereotu; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goérulebilir yabanci madde,
anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, icinde yabanci otlar bulunmamalidir. Uzerinde
kimyasal glbre ve ila¢ kalintilari bulunmamalidir.

5) Dereotu; ezik, ¢urik, camurlu, toprakli, burusmus, karamis, pérsuk, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve aci
olmamalidir.

6) Ambalajlari, Grind sicaklik degisimleri, hava, nem, i1sik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve Urinlin bilegsiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
acmamali, drin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

7) Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

8) Dereotu ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

9) Teslim edilen partideki dereotu ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

10) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1814 ve bu standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir

10-) LIMON:

1) Limonlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Limonlar; kendine has tat ve kokuda, saglam,
batin, taze, diri gérindsli, temiz ve dogal rengini (sari) ve seklini almis, ince kabuklu, sulu ve sert
olmalidir. Usare miktari tane agirhdinin %25’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir.

2) Yatak limon olmali ve adet agirligi 90-150 gram ve arasinda olmaldir.

3) Limonlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve goézle gorilebilir yabanci madde,
anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal glbre ve ila¢ kalintilar
bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

4) Limonlar; kuflenmis, ezik, ¢uridk, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli olmamahdir.
Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Limonlarin saplari silme kesilmis
olmalidir.

5) Ambalajlari, Grind sicakhk degisimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve Urlnun bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
acmamall, Urlin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

6) Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

7) Limonlar ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir.

8) Teslim edilen partideki limonlar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir.

9) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir.

11-) PORTAKAL.:

1) Portakallar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Portakallar; kendine has tat ve kokuda saglam,
batin, taze, diri goérinusll, temiz ve dogal rengini ve seklini almig, ince kabuklu, olgun, tath, sulu ve
sert olmalidir. Usare miktari tane agirhdinin %35’inden az olmamalidir. Kabugu havsiz, dizgin
olmalidir.

2) Klementin (Kabuk rengi kirmizimsi ve ¢ekirdeksiz) ve Satsuma (iri sari kabuklu, ¢cekirdeksiz) Portakal
olmalidir.

3) Adet agirigi 200-250 gram ve arasinda olmalidir.

4) Portakallar; don zararina ugramamis olmali, gines yanikh olmamali ve gbzle gorilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemelidir.

5) Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

6) Portakallar; kiflenmis, ezik, ¢urlk, kesilmis, ¢ok ¢ekirdekli, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt
yenikli olmamaldir.

7) Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Mandalinalarin saplari sillam
kesilmis olmalidir.
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8) Ambalajlari, Griind sicaklik degisimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve Urinin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
agmamali, drin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

9) Ambalajlama ve isaretleme, Turk Gida Kodeksi Yonetmelidi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

10) Portakallar ambalajlar igerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.

11) Teslim edilen partideki mandalinalar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir.

12) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir.

12-) ELMA :

1) Elmalar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik olgun etli, tath (Amasya, Starking veya
Golden) olmahdir. EImalar; kendine has tat ve kokuda saglam, bitin, taze, diri gérinusli, temiz ve
tlriine gore dogal rengini, seklini almis, ince kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Adet agirligi 80-110 gram
ve arasinda olmalidir.

2) Elmalar; don zararina ugramamis olmali, gézle gérilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci
koku ve tat icermemelidir.

3) Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

) Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

) Elmalar; kiflenmis, unlu, ezik, ¢lrik, kesilmis, kurumus, ¢amurlu, toprakli, kurtlu, kurt yenikli

olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kalin kabuk bulunmamahdir

6) Ambalajlari, Griinl sicaklik deg@isimleri, hava, nem, isik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve Uriinin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
agmamali, drin ile etkilesim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir.

7) Ambalajlama ve isaretleme, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"'nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bélimiine uygun olmalidir.

8) Elmalar ambalajlar igerisinde Ust Uste dizili veya dékme olarak yerlestiriimis olmalidir.

9) Teslim edilen partideki elmalar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir 6érnek
olmalidir.

10) Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 100 ve bu standarda atif yapilan TS’lari esas alinacaktir.




